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OENI:%ANCE

Alapitas 1943-ban, az OENOFRANCE 70 év tudasat és szakértelmét kinalja a boraszatban.
Az OENOFRANCE azon faradozik hogy megfeleljen a sajatos és objetiv érvekkel

alatéamasztott boraszati megoldasoknak. Franciaorszagi és kilfoldi laboratérium halézata révén az
OENOFRANCE elkiséri Ont bora térténetének kidolgozasaban.

LENYEGES SZEMPONTOK ALACSONY TERMESHOZAM ESETEN
EGESZSEGES ES ERETT SZOLO

® HosszU erjesztési id6 és feldolgozasi mod voros sz616 esetén
e Torkoly érlelési folyamat optimalizaldsa.

® A bor potencialjanak megdrzése és védelme.

e Megfelel6 mikrobioldgiai gondozas.
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Mikroszelekci6 a szolobirtokon

Egyedi tervezésii éleszté a borkészitéshez?

Meghivjuk Ont hogy fedezze fel a
mikroszelekciot a szélébirtokon
borasz tanacsadonk segitségével.

Néhany sz610sgazda a sajat birtokan talalhato élesztét szeretné hasznalni, megérzve a bora mindségét és mérsékelve az erjedési balesetek kockazatat.

Az OENOFRANCE olyan szolgaltatast nyujt amely megfelel ezeknek az elvarasoknak a MICROSELECTION alkalmazasaval.

Az OENOFRANCE figyelemmel kiséri a sz616 termesztok mikroszelekcid beallitasara iranyuld kivansagat, lehetdvé téve szamukra hogy sajat élesztd alljon
rendelkezésiikre.

Ez a mikroszelekcio a birtokon lehet6vé teszi a sz6l6sgazdanak az:
M élesztd szelekcidt a szél8birtokon amely a leginkabb alkalmas arra hogy felfedje a borok személyiségjegyeit;

M hogy jobban megértehets legyen a teriletiik biodiverzifikdltsaga,
M legteljesebben kihasznalva a biodiverzifikaltsag potencialjat az erjedési kockazatok szabalyzaséaval.

A mikroszelekciot a sz6l6birtokon tobb mint harom éven keresztul kell elvégezni.

El6szor is, miel6tt a sz616 birtokon a mikroszelekcios végrehajtasi szerz6dés alairasra keriilne, az OENOFRANCE vallalja,

hogy :
I garantdlja az informaciok bizalmassagat és a szelektalt éleszto torzsek eredetiségét, meghatarozva a birtokon a torzsek

miikodési feltételeit,

. minden évben létrehozni a torzset vagy torzseket a birtok részére folyékony vagy szaraz formaban, az 6kologiai

I termelési elvekkel Gsszhangban..

A mikroszelekcié bemutatdsa és a
személyre szabott szolgdltatasok
meghatarozasa *

A mikroszelekcié harom éve alatt az OENOFRANCE irdnyit minden vizsgalatot valamint biztositja a human eréforrdsokat a sziikséges

ellendrzé vizsgalatokhoz a pincészetekben.

* a szél6birtok tulajdonos dont a mikroszelekcio folytatasarol minden lépés végén.



Mikroszelekcid a szolobirtokon

Els6 év

.ol Az ONENOFRANCE a sz6l6sgazdaval azonositja a potencialis parcellakat. Ezeket a parcellakat sz8l6birtokon
hagyomanyosan lesziiretelik. A borkészitési folyamat ideje alatt mintakat vesznek és laboratoriumba kiildik:

= azonositani a mintaban taldlhato éleszté fajokat (Saccharomyces vagy hasonldk),
= azonositani a mintaban talalhato élesztd fajokat (Saccharomyces vagy hasonlok)
M ciiensrizni a torzsek eredetiségét a szelektalt és torzskonyvben talalhato élesztokkel dsszehasonlitva,

| elvégezni a mikrovinifikaciot a leginkabb reprezentativ térzsekkel

Biodiverzitas tanulmanyozasa
a birtokon*

Az elsé év végén, harom- hat érdekesnek mingsulé torzs keral kivalasztasra.

Masodik év

Ez a masodik 1épés magaban foglalja a birtokon az eldzetesen szelektalt éleszt torzsekkel torténd minivinifikacio
elvégzését. Ehhez az OENOFRANCE a sz6l6termeldnek valamennyi szilkséges felszerelést biztosit ugymint a:

I Kis tartalyok (50 illetve 100 liter),
[ ] Elére kivalasztottélesztd torzsek folyékony formaban

] TMiiszaki tamogatas a minivinifikacié megfeleld elvégzéséhez.

A dominans és eredeti éleszt6k

mszaki kiértékelése*

_. et A masodik év végén, a sz6l6termel$ szamara legérdekesebb éleszto startereket érvényesitik a minivinifikacio és az
3 , érzékszervi profil szempontjabol.

Dominans és eredeti éleszték
érzékszeri értékelése *

Harmadik év

A harmadik év tartalmazza a szelektalt éleszték (1-3) érvényesitését egy tartdly szinten. A kisérleteket ennek megfelelen pincészetben végzik.

Az élesztl torzset vagy torzseket

hozzdadni a sz6l6termeld - A hdrom éves pericdus végén a
wx mikroszelekcids folyamat véget ér: a
: gyljteményéhez. S ~ame - sz6l6termesztének rendelkezésére all a
| ‘ ' OENOFRANCE ezeket a torzseket g - szBl6birtok sajat szelekcids élesztd.
- | - ara X
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Szelektalt folyékony vagy
szaraz fajéleszt6 alljon
rendelkezésre.

Hozzaadva a végsd éleszté
szelekcio SOFRALAB és CIRM
gylijteményhez (sz6l6birtok
kezdeményezésére)*




OENOFRANCE eredeti

LA PERSANE

A LA PERSANE eredeti éleszté a Saccharomyces cerevisiae galaktoz - és Saccharomyces
uvarum kozott. ALA PERSANE éleszt6t az OENOFRANCE nagyon érdekes aromas élesztonek
szelektalta. A fermentacié soran a LA PERSANE valoban jelentés mennyiségli aromas
vegyiiletet termel, amelyek gyiimélcs, méz, kiilonbozd virag jegyeket fejleszt. ALA PERSANE
nagyon jol illeszkedik a terpénekben gazdag sz616bdl torténd borkészitéshez. Nagyon érdekes a
fehér fajtak aromas Gsszetettségének fejlesztése, ugymint a Chardonnay, Melon de Bourgogne,
Marsanne stb

CSOMAGOLAS: 500 g

LA FRUITEE

A LA FRUITEE S. cerevisiae élesztd szelekcié aromds és rozé borok készitéséhez.

A LA FRUITEE kiilonosen ismert fermentativ észter el6allito képességérdl sarga és fehér husu
gytimélesokkel és virag aromakkal. A LA FRUITEE segitségével késziilt borok ajanlottak

semleges illetve aromas bor fajtak készitéséhez.

CSOMAGOLAS: 500 g

LA MARQUISE

A LA MARQUISE élesztd S. cerevisiae galactose élesztd szelekcio képessége a habzo bor
eleganssa ¢és kiegyenstlyozotta tétele, eleget téve a szOlofajta jellegzetességeinek. A LA

MARQUISE jol szaporodik és lehet6vé teszi az alkoholos erjedés megfeleld ellendrzését olyan
nehéz feltételek kozott is melyek felmeriilhetnek pezsgé borok készitése soran (alacsony

homérséklet, alaposan deritett mustok, nyomas). Mint olyan, ez is alkalmazhaté csendes
borokhoz extrém koriilmények kozott is, és alkalmas mindenféle habzo bor készitési
techikakhoz: ugymint a hagyomanyos, 6si vagy Charmat modszerek.

CSOMAGOLAS: 500 g



OENOFRANCE eredeti

Erjedési és szaparodasi teszt végrehajtva LA MARQUISE termékkel Chardonnay
pezsgd mustban.

Az els6 néhany nap alatti jo élesztd szaporodasi aktivitasnak kdszohetéen, a LA MARQUISE gyorsan elinditja az alkoholos erjedést.
Alap must elemzés:

Jellemzok Fok pH |Osszes savtartalom| Ecetsav SOl | SO,T Almasav
Egység % vol g/L H,SO, g/L mg/L mg/L g/L
Bizonytalansig 0,05 | 5% 0.04 g/L 5mg/L | 14 mg/L 21.4%
Erték 12,5 3 6.15 <0.03 8 41 5.9

A LA MARQUISE és a kontroll éleszt6 alkoholos

AN s A LA MARQUISE és a kontroll éleszté szaporodasanak
erjedési 6sszehasonlitasa

6sszehasonlitasa a kovetkezo élesztd kezelést kovetd 3 elsé napon
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Préselési élesztd starter eldallitaisa LA MARQUISE segitségével

Alapbor elemzés:

Fok Glu-fruct pH | Gsszes SO szabad SO | Osszes savtartalom | Ill6sav Almasav
Egység % vol g/L mg/L mg/L g/L H,SO, g/L H,SO, g/L
Bizonytalanség 11,05 0,2 31 |41 8 4,65 0,26 0,4
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A La Marquise és a kontroll éleszté szaporodasanak

| kontroll éleszto

Osszehasonlitasa a préselési élesztd starter eldallitasa kozben
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OENOFRANCE eredeti

L’ELEGANTE

A Burgundy szelekcio, a L’ELEGANTE egy Saccharomyces cerevisiac olyan teriiletrél
szarmazik amely a finom fehér borokrél (Meursault 1er Cru) hires. A L’ELEGANTE intenziven
¢és kompexen nyilvanul meg tarsulva gytimolcsos (sarga husu gylimolcs, citrusfélék), virag (fehér
viragok, méz) és asvany (silex) jegyekkel. egyenstlyt mutat. Ajanljuk a L’ELEGANTE terméket

magas minéségl bor készitéséhez illat és izfinomsaggal jo érlelési potencillal kombinalva.

CSOMAGOLAS: 500 g

L’AUTHENTIQUE

A L’AUTHENTIQUE természetes élesztd Burgundy szelekcio (Saccharomyces cerevisiae) a Cote
de Nuits kivételes tertiletén. L’ AUTHENTIQUE figyelemre mélto élesztd,amely olyan érzékszervi
tulajdonsagokon alapul, amely hozzajarulnak a magas mindségli vords bor készitéséhez. A

L’AUTHENTIQUE kombinalja az aroméas komplexitas mindségét a selymes és jol elkevert
tanninok fejlédése kézben. Ajanljuk a L’AUTHENTIQUE -t a teriilet j6 kifejezodésével, valamint
hosszu dregedési potenciallal rendelkez6 borok készitéséhez.

CSOMAGOLAS: 500 g

LA RAFFINEE

A LA RAFFINEE élesztd a gyiimdlesosség és komplexé tétel potencial érdekében szelektalt
érlelt vagy nem érlelt voros borhoz. A LA RAFFINEE csokkenti a novényi jegyeket a
methoxypyrazinban gazdag sz616fajtak esetében. Kiilonosen ajanlott a Merlot, Cabernet Franc, &
Cabernet Sauvignon fajtakhoz és altalaban alacsonytdl atlagos érettségli sz6l6fajtakhoz.

CSOMAGOLAS: 500 g




OENOFRANCE eredeti

. PR : : SO ILLOSAV
NEV AJANLAS | AROMA_ o AF | OPTIMELIS INITROGEN ALKOHOL | kgpzdpes | —kEpzGDEs
KIFEJEZODES CSOMAGOLAS K INETIKAHOMERSEKLET | IGENY  REZISZTENCIA
La Persane
| Elegans,
gylimolcsos €s
Viragos
e arnyalatu fehér [Erjedési aroma 12 -
» és rozé borok | képzédés 500 g gyors 20°C atlagos 14% atlagos alacsony
S.cerevisiae galactose - X készitéséhez
S. uvarum ajanlott
La Fruitee: | .
- Fehér és sarga
- husu friss
c | gytiimolcs
aromas fehér és| oz
Erjedési aroma 10 - Atlagostol
- . atlagosto
rozébor | kepzodes 500 g nagyon L6°C magasia 15% atlagos atlagos
B et gyors
S. cerevisiae készitéséhez
ajanlott
Ed 5y ¥ ;
L’ Elegarife
e ' Komplex
aromas )
profila fehér aromas
- borok .fmtl)n_wsag 12-
készitéshez Erjet’ieslrar’oma 5009 atlagos 20°C magas 13% alacsony alacsony
S. cerevisiae ajanlott képzédés
La Merguise:
H
- Finom és
! elegans habz6 |  aromas
vagy csendes | finomsag
borok -tiszteletben 10
- készitéséhez tartva a - ) alacs
- ajanlott nehéz | szolsfajtak 500 g gyors 30°C alacsony 15,50% alacsony ony
S. cerevisiag koralmeények | jellemzsit
galactose - kozott
A AN
L‘Auj’ eri_t‘que Testes
\ ! barsonyos
b szerkezet(i
o obornak, érésre| Feltarjaa 18-
széntvoros | faitajelleg 500 g gyors 300C atlagos 15% alacsony alacsony
S. cerevisiae borok aromat
készitéséhez
LLa Raffinee: | Komolexes
) 7 gyimolcsés
' csokkentett
b névényi  Erjedési aroma
jegyekkel | “kepzdés
- rendelkezé feltarja a 15-
vores borok néveényi 5009 atlagos 28°C magas 16% atlagos alacsony
S. cerevisiae készitéséhez | jegyeket

ajanlott




Levuline termeék valasztek

! PR AROMA ANYAGOK 0 AF OPTIMALIS NITROGEN ALKOHOL S02 ILLOSAV
NEV AJANLAS c CSOMAGOLAS K " PR RIS I
MEGJELENESE KINETIKA| HOMERSEKLET IGENY REZISZTENCIA KEPZODES KEPZODES
ine® Starter éleszt6 erésen alkohol rezisztens vords, rozé alacsonytol
Levuline
CER E\ és fehér borkészitéséhez semleges 5008 gyors 10-30°C alacsony 15% alacsony | atlagosig
J
.
ina®
Levuline | Biztos és aromés erjedés habzé borokhoz . X
\ Fajtajelleges aromdk 500¢g
CHP J gyors 10-30°C alacsony 15,5% alacsony | alacsony
+ 4
Erjedés ujrainditds figyelemreméltd fermentativ
Levuline® E) adottsagokkal teszi lehet6vé az Gshonos névény semleges 500¢g gyors 15-30°C alacsony 18% alacsony | alacsony
FB hatékony beiltetését
-
Starter éleszt§ figyelemreméltd fermentacids
Levuline® | adottsagokkal teszi lehetévé a dominanos éshonos | 00
Killer El névény hatékony beépulését. semieges 5 kg/ gyors 15-30°C alacsony 15% alacsony | alacsonytdl
4 10ke atlagosig
Elegans fehér borok virdgos és gylimolcsds aromaval észterek (egzotikus Alacsony de
Levuline ) gylmolcsok, citrusfélék, 500 g szabdlyos 15-25°C er6s tuélési 14,5% alacsony | alacsony
B201 Yseo® és viragok) Terpének faktor igény
-
tiolok (kiilonésen Alacsony de
Levuline® t} Kiemeli a fehér sz6l6fajtdk aromas kifejez6dését AMMP) 500 g gyors 15-25°C erds tuélési 17% N/A atlagostol
ALS 1 terpenek faktor igény nehézig
Levuline® (| R
Arpége , [Fiatal és kifejezé fehér és rozé borok amil tipusu Fermentdci6s amil és 500g szabdlyos 13-30°C alacsony 14,5% alacsony | alacsonytdl
peg L fromak gylimdles aromak atlagosig
Levuline \ Kivald erjeszté minéség igazi alkalmassaggal a L ) alacsonytdl
® / [fajtajelleges aromdk felfedéséhez gyiimolcsos fehér asvanyi terpének 500¢g ors 15-28°C atlagosi 15% N/A alacson
C19 Yseo jtajelleg: 8y 8y gosig Y
4 [és rozé borokhoz
Két élesztd torzs egyesitése melyek szinergidja
Levuline® \ garantalja az erjedés biztonsagat és a fehér és rozé _ _
Synergie t; borokban felszabaditja az aromékat tiolok asvanyi terpének 5008 gyors 18-30°C alacsonytol 15% N/A | alacsonytdl
ynerg 4 atlagosig atlagosig
12 . e \ KésGi szliretbd| készlt édes és likr borok Tulélési
Levuline AV készitéséhez erds aromds potenciallal Terpének 500g lassu 15-25°C faktorok nehéz 16,5% N/A alacsony
Sewa | atlagos és erds igénye
\ Figyelemremélto erjesztd, aromas és iz tulajdonsagok,
Levuline t, tokéletesen illeszkednek nagy voros és fehér
“ borokhoz melyeket kerekség kialakulasa érdekében fajtajelleges aromak 500¢g gyors 18-35°C nehéz 15% N/A alacsony
BRG Yseo® érlelnek
|
s e /" Intenziv és komplex véros borok valamint gyiimolcsos fajtajelleges aromak
Levuline® s perzisztens fehér borokhoz készitéséhez (R-damasce- none) 500¢g szabélyos 18-30°C alacsony 15,5% alacsony | alacsony
Lumai
|
s e / Torulaspora delbruecki szekvencialis médon térténé
Levuline® L lstoltashoz magas mindségi nagy komplexitasti fehér | fajtajelleges aromak 5008 szabélyos 18-30°C alacsony 15,5% alacsony | alacsony
Symbiose borok szamara
) Gyumolcsos primdr tipusu borokkészitéshez
Levuline® e hasznalatos Fermentacids aromak 500 g gyors 15-30°C atlagos 15,5% alacsony alacsony
Primeur (amil, piros bogydk)
) iGyomolcsos és amilokban gazdag voros borok
Levuline® e készitéséhez ajanlott Fermentdcios aromak 500 g gyors 15-30°C nehéz 15% alacsony | alacsonytdl
NoVv’eline (amil, piros bogydk) atlagosig
|
PN / [Feltarja az aromaban és szinben gazdag voros bor nehéz és erds
Levuline
L [ertleti jellegzetességeit fajtajelleges aromak 500 g lassu 15-25°C igény tulélélési 16,5% N/A alacsony
c2c atlagos faktor
|
Levuline Ribe#‘ Hozzajérul a vérés borok cukorban gazdag termésbél o i
® == lszdrmazé kerekségéhez, gyiimélcsosségéhez és fajtajelleges aromak 5008 ors 18-34°C erbs 14,5% alacsony | alacsony
Yseo 8 g 8 8y
szerkezetéhez
Levuline |
Gala Yseo® /[Kivalé fermentdcios tulajdonsagok voros bor gyors 18-35°C atlagotol 15% alacsony | alacsonytdl
A |készitéshez intenziv gyimélcs aromaval Eszterek (piros bogyds 500¢g nehézig atlagosig
gylmolcsok)
Fermentaci kinetikai: alacsony - szabélyos - gyors
\ Fehér bor \ Rozé bor \ Voros bor \ Habzé bor Nitrogén igény: alacsony- atlagos - nehéz SO képzédés :
készitéséhez készitéséhez ajanlott készitéséhez készitéséhez Hianyzik-nagyon alagsony-alacsony-atlagos Illésav
ajanlott | ajanlott 4 ajanlott képzédés: alacsony- atlagos - nehéz N/A : nincs adat

Megjegyzés: Ezek a kiilnbszé paraméterek azonos szintetikus must bdzison keriiltek mérésre.Ez a gél alapd mesterséges tapoldat szimuldlja a kénnyen erjeszthetd
szélémustot. (sziikséges tapanyag elemek, bedllitott pH, stb.).




Aktiv tapanyag

Vannak olyan tapanyagok melyek elésegitik az aromak képzédését
a boraimban?
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Az éleszték szivesebben hasznalnak ammoniumot nitrogén-forrasként, ha rendelkezésre all a folyadékban az aminosavak karara. A felesl

es ammonium
katabolikus repressziot provokal az élesztd szintetikus aminosav hordozoiban. A ciszteinil-tipusu tiol prekurzorok altalaban blokkolva vannak, és igy nem
alakulhatnak at aromas tiolokka.

[ Afelesleges ammonium hatasa az erjedés 3 MH prekurzor = felesleges NH )
kezdetén 3-mercaptohexanol Cys-3 MH
szabadul fel. aminosavak

Gap 1 p = Cys-3 szallité protein MH NCR =
Nitrogén katabolikus represszié

effet
répressif
NCR
rSauvignon Blanc Languedoc must 1 [ Sauvignon Blanc Gers )
2004 must 2006

= =
> 2
. Nincs hozzaadva + 25 mM D) L NincS hozzéadva #25 mM DAP D)
L DAP J
SiviA SIVIFA
3MH 3MHA
WM etal., 2008
—
—
P - ~
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X w."‘“ Vivae i Artee
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e
1 =
I Idedlis éleszté/tapanyag kombinacio a tiolok

felszabadulasanak elésegitéséhez.

LA FRUITEE + VIVACTIV AROME

ll



—
O
e
S
)
-
£

No

-

14

Aktiv tapanyag

VIVACTIV AROME

nile

o s
e i Avidme
A VIVACTIV AROME olyan tapanyag melyet olyan élesztd szarmazékok alkotnak, amelyek lehetévé teszik az

aminosavakban az azon éleszté gazdag taplalasat, mely az erjeszté6 aromak képzédésével és fajtajelleges aromak _
felszabaditasaval foglalkozik az alkoholos erjedés soran. A VIVACTIV AROME osszetétele alapjan lehetévé teszi az
alkoholos erjedést jo feltételek kozott és tiszta és mindségi bort hoz étre. ‘g

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl

Ml

VIVACTIV BIO

A VIVACTIV BIO bio tapanyag az élesztd tejsavbaktériumok szamara.
A VIVACTIV BIO bio gazdalkodasbol szarmazo kiilénleges inaktiv élesztd kivonat.

-1

ra>

Vivaciv JSie
-

AVIVACTIV BIO szerves tapanyag kiegészits f6képpen bio borok alhoholos és tejsavas erjesztésére szolgal.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl

VIVACTIV PREMIER

A VIVACTIV PREMIER tapanyag amely tiaminban és vitaminokban, aminosavakban és talélési faktorokban gazdag VivacTiv Primiec
autolizalt élesztékon alapul. Az élesztdk nehéz koriilmények kozott is képesek az anyageseréjilk optimalizalasara
(osztodas, novekedés, gatlok elleni védelem) az eltérés nélkiili alkoholos erjedés biztositasa mellett.

CSOMAGOLAS: 1 kg és 10 kg

ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl Q

VIVACTIV CONTROLE

Al

ol
Vidueliv Loalrite
A VIACTIV controle tiamin éleszt és élesztsejtfal autolizison alapuld tapanyag.
A tapértéket és méregtelenits folyamat alapjan biztositja az erjedés gyors és minGségi végrehajtasat.
Hasznalata ajanlott AE kozben, a lassu AF és a fermentacié megakadasok megel&zésére.

[

CSOMAGOLAS: 1 kg és 10 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl



Aktiv tapanyag
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VIVACTIC PERFORMANCE

A VIVACTIV PERFORMANCE tiaminbdl, DAP-bdl és élesztd szarmazékokbol késziilt komplex tdpanyag.

A temék gazdag nitrogénben, aminosavakban és vitaminokban, ez teszi lehetévé az AE hatékony kezdeményezését, mely
garantalja a nagyon jo min6ségli érzékszervi tulajdonsagokat.

CSOMAGOLAS: 1 kg és 10 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl

VIVACTIV MALO

Al

collscs

Vivac{iv Mafo

A VIVACTIV MALO tapanyag mely éleszté szarmazékokbol és tamogaté elemekbdl késziil. Biztositja a sziikséges aminosavakat a _
szelektalt tejsav baktériumoknak a tejsavas erjedés elvégézéséhez.

CSOMAGOLAS: 1 kg és 5 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 30 g/hl

&"

20 g/hl HOZZAADASAHOZ
RENDELKE
] MEGHATAROZAS INAKTIV - ) Z,\Eus.ﬁf AL!NO TULELESI
NEV ELESZTG ASVANY 6SSZES ’\?GE TIAMIN FAKTOR
A Tépanyag az aromak
VIVACTIV AROME optimalizaldsdhoz 8 mg/l 8 mg/l ° °
VIVACTIV Tapanyag az AE végrehajtasahoz és ® ® ®
PREMIER minéség ellenérzéséhez 7 mg/l 7 mg/l
. , 23 mg/l
Osszetett tapanyag az AF )
VIVACTIV PERFORMANCE elinditasahoz 2,5 mg/l szujtétok 25,5 g/l oo ° °
A Osszetett tapanyag az AE végének
VIVACTIV CONTROLE szabalyozasahoz 6 mg/l 6 mg/l ° ® oo
Bioi tdapanyag a AF és a MLE
VIVACTIV BIO elinditdsahoz 6 mg/l 6 mg/l L e
VIVACTIV MALO Tépanyag a MLE elinditasdhoz ND ND L °
Meéregtelenits szer az erjedés
ECORCES DE LEVURES optimalizalashoz 0000
ACTIVATEUR S AE elinditasdhoz 42 mgl 42 g/l 000 ( J
PHOSPHATE Asvényi nitrogén - éleszté novekedési 000
DIAMMONIQUE faktor 42 mgl/l 42 mgl/l
, Asvényi nitrogén - éleszté novekedési
SULFATE D'AMMONIUM faktor 42 mgll 42 g/l 000
THIAMINE Eleszté szaporodasi faktor 000

ND: nincs meghatérozva



Aktiv tapanyag

A VIVACTIV AROME vilasztva a tiol profil cél érdekében nem gatolja hanem felfedi a fajtajelleges aromékat az alkoholos erjedés kezdetén. Sulyos
hidnyossagok estében ajanlott az atlagos javasolt VIVACTIV AROME adagolas novelése az AE kozben végzett élesztd kezelés soran hogy elegendd
nitrogén koncentraci6 alljon rendelkezésre az éleszt6 szamara.

Amennyiben az éleszt6 nitrogén igénye tul nagy, tanacsos tapanyagokkal kiegésziteni éleszté kezeléskor és az AE kozben..
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B Az erjesztési profil objektivitasahoz javasolt a VIVACTIV AROME hasznalata élesztd kezelés kozben igy kénnyen mérsékelhetok a
feltételek.(figyelmeztetési szint < 4).
Még nehezebb feltételek kozott javasolt a taplalast komplex tapanyag iranyaban elvégezni az éleszt6 kezelés és AE kozben.

Még ha 100 %-osan kiilonleges tapanyag idealis is ehhez a profilhoz, az dsszetett tapanyagok pozitiv modon jarulnak hozza a bor aromas profiljahoz.

besoin azote faible 1 Példa: magas nitrogénigénnyi éleszté mérsékelten hianyos

R mustot alkalmazva 3 + 2 =5 figyelmeztetési szintet eredményez
besoin azote moyen 2

jelentss mennyiség( nitrogén igény3

Fehér és rozé borok

TERMEK LA FRUITEE LA PERSANE LA MARQUISE L'ELEGANTE
AROMA MEGHATAROZAS Erjedés Erjedés Finomsag / elegancia Finomsag / elegancia
Must jellemzéi / Hozzaadas idézitése / .
nitrogén mennyiség nitrogén igény magas kézepes alacsony magas

. . . VIVACTIV VIVACTIV VIVACTIV VIVACTIV
Eleszt6 hozzaadasakor AROME AROME PREMIER PREMIER
N hiany esetén 140
-180 mg/L VIVACTIV VIVACTIV
Mid CONTROLE CONTROLE

Ajanlott adagolas: 20 g/hl
* novelni az 4tlagos ajanlott adagolast



Aktiv tapanyag

Voros borok

TERMEKEK

AUTENTIKUS

KIFINOMULT

Célkitlizés

Hozzdadas id6zitése/alkohol

rezisztencia

15%

16%

Aromas tisztasag/ kén vegyiiletek

korlatozasa

Eleszté hozzaadasakor vagy AE kézben

VIVACTIV PREMIER

VIVACTIV PREMIER

Meggy6z6dni a nehéz
koriilmények kozotti az erjedés
végén (TAP > 15,5%, IPT high)

élesztd kezeléskor

VIVACTIV PREMIER

alkoholos erjesztés kdzben

VIVACTIV CONTROLE

VIVACTIV CONTROLE

Ajanlott adagolas:20 g/hl

Az élesztd taplalas befolyasa féképpen abban rejlik hogy az alkoholos erjedés végét biztositja és/vagy az aromas tisztasag érdekében.

Helper €s Genesis termek valasztek

AVAILABLE NITROGEN for an addition of 20 g/hL

. _ DINAKTIV_ - ; RENDELKEZESIRE e 0SZTODAS
NEV ELESZTGKBOL AsvAny OSSZES ALLONITROGEN | TIAMIN  TULELESIFAKTOR 10 ocnTAs
GENESIS NATIVE 000
HELPER 100%
ORIGIN 8 mg/l 8 mg/l ® (] J
17 mg/l
HELPER 3 mg/l szulfatok 20 mg/l
nélkal [ [ ) [ ] ( [ J [ ]
29 mg/l
HELPER 60 1,5 mg/l szulfatok 30,5 mg/l
nélkal ( 1 J [ [ [ ]
17 mg/l
MILIEUTOTAL nyomokban szulfatok 17 mg/l
nélkal 0 [ ] 000
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Phylia termék valaszték

Hogyan lehet optimalizalni és kezelni a sepré érését

G

Az OENOFRANCE nagy tapasztalatokkal és tudassal rendelkezik az élesztd szarmazokrol és a borban torténé felhasznalasukkal kapcsolatban Ez a tudas
visszanyulik a 1980-as évekre, a Bourgognei Egyetemr6l Professor Michel Feuillat Grral kozosen végzett munkara és az els6 részbeni élesztd autolizatum
kifejlesztésre.Ebben az értelemben professzor Feuillat kiemelte a seprd érését a kolloid stabilitasanak és a burgundi borok érzékszervi gazdagsaganak
érdekében.

A bdségesen felhalmozodott tudassal ettdl az idoszaktol, az OENOFRANCE folytatta a fejlesztést a 100 %-an élesztd szarmazékokra
vonatkozdan,valaszként a boraszoknal felbukkano problémakra.

A specialis éleszté termékskala jelenleg az 5 terméket foglal magaban:

PHYLIA CYS
PHYLIA AR
PHYLIA LF
PHYLIA EPL
PHYLIA EXEL

A seprén tartas gyorsan problémava valhat ha a bor sepré nem mindségi (sz616 érettség hianya, hianyos higéniai korilmények, redukcids tendencia,
stb.).Borrsepré nélkil az érlelés nem lehetséges.. Ewel az eredménnyelaz OENOFRANCE kifejlesztett egy alternativat a természetes borseprére: ez a PHYLIA

LF.

A PHYLIA LF Ggy lett kialakitva hogy a bor sepr6h6z hasonlé tulajdonsagokkal rendelkezzen.

I Puffer kapacités a bor bor redox potenciéljahoz(oxidacio limit és/avagy bor redukcié érés alatt),

I Erés kézbeni bor oxidaciés kapacitas limit,

| Kapacitas a falhoz tartozépoliszacharidok felszabaditdsahoz a borban melyek szerepet jatszanak a tannin bevonatban.

I Kapacités a redukcios jegyek kikliszobolésére a borban.



Phylia termék valaszték
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Kontroll vorés bor: Kisérleti voros bor 25 g/hl-t61

PHYLIA LF:
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Potenciometrikus meghatéarozas
400 400

300. # ; E

200 | / |
100 /’ /

-100

Potenciometrikus meghatéarozas

Potentiel en mV
o
Potentiel en mV

Amplitude importante

-200 ==
__-300 - - _ -300 - -
-400 -400
Oxidaciés volumen ml Oxidaciés volumen ml
L T =0 hénap T =1 honap T =2 hénap T =3 hoénap T =0 honap T =1 hénap T =2 hénap T =3 honap

J

Jelezziik a szignifikdns tartomdnyt az oxidacids
redukcids gorbék alapjan melyek 3-hdnapos
utdnkovetésen alapulnak

Jelezziik az alacsony tartomdnyt az oxidacids redukcids gorbéken amely
3 hénapos utankovetésen alapulnak

Il Eltérbe keriilt vizsgilatoknal a termék kapacitésa a bor redox potencial tdrolasra,beleértve a redox potencidl monitorozasat a kontroll vords borban

(természetes seprén) Osszehasonlitva a kisérleti voros borral (természetes sepr6 eltavolitasa és potolva 25 g/hl PHYLIA LF termékkel.Monitoring 3

hoénapon tal.

Il Mivela PHYLIA LF puffer kapacitis magasabb mint a természetes seprd, ez lehet8vé teszi a borasznak a seprd érlelésének biztositasat kozben korlatozva
a nehéz oxidaciot illetve a nehéz redukciot.
Ami a termék kapacitast illeti a bor oxidivitas korlatozasara egyiitt a mérési redox potenciallal, monitoroztuk 3 hénapon tul az érzékenységet a bor

oxidacid korlatozasara a természetes sepron érlelt kontroll bort dsszehasonlitva a kisérleti voros bort, melynél a sepr6 25 g/hl PHYLIA LF keriilt potlasra.

Oxidacios érzékenység meghatarozasi modszer:
Ez megfelel a sarga szin szazalékos valtozasanak: % =

D2-D1
X 100
D2

D1:mérés DO,,, 12 6raval a meghatarozott vizmennyiség hozzaadasa utan.
D2: méres DO,,, 12 oraval a meghatarozott hidrogén peroxid hozzaadasa utan.

Minéségi mérés: ha az érték pozitiv, a bor oxidalhato, ha negativ, a bor rezisztens az oxidaciora.

T=0 T=30 days T=60 days T=90 days
Control -3.8 +3.3 +4.7 +7.1
25 g/hL
PHYLIA LF -0.9 -25.4 -159 -19.0

Ez a tablazat az oxidacié érzékenységet mutatja két
modozatban T=0,T=1 hoénap, T=2 hoénap ¢és T=3
honap.



- Megfigyelheté hogy a PHYLIA LF jelentdsen noveli a bor oxidacio elleni kapacitasat. Valdjaban az oxidaciora vald érzékenység kezdete az 1 honap
végén a kontroll vords boron lathaté (pozitiv érték) mig az a vords bor mely PHYLIA LF, kezelést kapott, 3 honapon tul is rezistens (negativ érték). A
PHYLIA LF hatékonyabb mint a természetes sepré a bor oxidacios kockazatanak megelozésében. Ezért ez nagyon figyelemreméltd eszkoz az olyan

sz0l6fajtak kezelésében melyek érzékenyek az oxidaciora, mint pl. a Grenache
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Phylia termék valaszték

. N
Poliszaharid adagolas

keverés stop T=3 hénap

700

600 A PHYLIA LF poliszaharidok felszabadit6 kapacitasara vonatkozoan,
kovettiik a poliszaharidok felszabadulasat a folyadékban 3 modszerrel 6
honapon keresztiil: az egyik modszer a természetes sepr6 keverés nélkiil,
a masik modszer a természetes seprd keveréssel (végrehajtva a kisérlet
elsé harom hoénapjaban) és a harmadik modszer a természetes seprd
helyett 25 g/hl PHYLIA LF keverés mellett.

500

400

300

200

100

[ W-1 T=2 W 71-4 T=6
L hénap hénap hénap hénap )
kontroll kisérlet keverve kisérlet 25g/hl PHYLIA LF

Ez a kisérlet tobb elemet tar fel:

I El6szor is tudomasul vessziik a természetes seprd keverésének fontos szerepét a folyadékban a parientéalis poliszaharidok felszabaditasaban.
Megjegyezziik, hogy a kontroll vords bor keverés nélkiil konstans 200 mg/| poliszaharid szinttel rendelkezik, mig ugyannal a voros bornal természetes
sepr0 jelenlétében keverés mellett a teljes keverési folyamat alatt (200 mg/1-t61 a szint 600 mg/l -re emelkedik a kisérlet kezdete és a keverés befejezése
kozott) folyamatosan ndvekvo poliszaharid koncentracio figyelheté meg. A poliszaharid koncentracio szint névekedése ennél a bornal akkor all meg
mikor a keverés abbamarad. (600 mg/l szint megmarad 4 honap mulva).

I Masodszor megjegyezhetjiik hogy a PHYLIA LF bevitele keveréssel kombinalva nagyon gyors a folyadékban talalhato poliszaharid felszabaditast
biztosit. Gyakorlatilag egy honap elteltével a amelyet PHYLIA LF -el kezelt voros bor poliszaharid szintje egyenld a természetes borseprén erjesztett
+ 3 honapig kevert borral.

A PHYLIA LF sokkal gyorsabban teszi lehetdvé a seprdn tartasi hatast. Ez a nagyon érdekes tulajdonsag a boraszok szamara a boraik éregedésének
csokkentésére.

Végiul a folyadék kapacitdsara a lecsokkent jegyek a borban megsziintetésére vonatkozdan, létrehoztunk egy 6sszehasonlité kisérletet voros borral
egy nagyon lecsokkent Poulsard sz6l6fajtabol.

Ehhez gyenge kén vegyileteket (H2S, CH3SH és CH3CH2SH) mértiink hozzavetdlegesen 200 napig egﬁ kontroll vorés boron természetes sepron
tartva Osszehasonlitva ugyanazzal a voros borral amelyrdl eltavolitottuk a borseprét és hozzaadtunk 25 g/hl-t a PHYLIA L.

s . , T
Gyenge kénvegyiiletek alakuldsa az Gyenge kén vegylletek alakuldsa allvanyos
ellendrz6 tartalyban tartdlyban 25 g/I PHYLIA LF-pal kezelve.
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Hidrogén szulfid Metantiol Etantiol Hidrogén szulfid Metantiol Etantiol

I A kontroll vords boron észrevettiik hogy a hidrogén szulfid magas koncentracioja megmarad és ndvekedésre hajlamos 200 nap utan. Ugyanakkor
észrevettilk, hogy a metantiol koncentracio idével folyamatosan novekszik . Ez a két vegyiilet joval az érzékelési kiiszobérték fol6tt van (1 pg/L) és a
bor karakterterének megalapozott és tartds csokkentését generalja.

I Ezzel szemben a PHYLIA LF-el kezelt bor folyamatos csokkenést mutatott a mért 3 molekula tekintetében. Ezek a molekulak teljesen eltiintek 200
nap elteltével. Ez hozzajarul a szaghibaktol mentes gyiimolcsos bor létrehozasahoz.

M Ez a kisérlet megmutatja hogy a PHYLIA LF teljes mértékban tudja helyettesiteni a természetes seprét a borban. Emellett még megjegyezziik hogy
az Osszes tulajdonsagot elemezve a PHYLIA LF valamivel jobb mint a természetes sepré. Ez a termék akkor nagyon érdekes megoldas, mikor a
boraszok devians seprével szembesiilnek a borban.
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Elesztok
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APHYLIA LF olyan éleszté készitmény, amely mannoproteinekban és poliszacharidokban gazdag élesztd torzsekbol =
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késziil. APHYLIA LF szabalyozza a redukcios és az oxidacios Iépéseket melyen a bor keresztiil megy érése soran. A Pl 2t
| 22 P
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bor igy védelmet kap a merkaptantartartalom eredeti illetve oxidativ (acetilaldehidhez vezethet) redukcios szarmazékoktol. | ]
Talmutatva a természetes és védett érésen a PHYLIA LF mindségi eszkoz a redukeio illetve az oxidacio korrekcidjahoz. @
CSOMAGOLAS: 500 g

ADAGOLASI ARANY: 10 - 30 g/hl

PHYLIA CYS

A

o s i

A PHYLIA CYS specifikus inaktiv élesztok (gazdag aminosavakban kis redukalo peptidekben) és szelektalt mikrokristalyos o ¥

celluléz tarsulasa. Magas antioxidans kapacitasanak kovetkeztében az alkoholos erjedés kezdete elétti hozzaadaskor, a

PHYLIA CYS hatékonyan védi az aromékat az oxidacio ellen. A PHYLIA CYS hasonloképpen megakadalyozza a fehér és
rozé borokat a korai dregedéstdl. Az aromas evolucio lassabb és a frissesség megérzésre kertil.

I

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 15- 35 g/hl

-
Oxidacios és redukeios potencial mérése (MmV)
500
400 //
O
200 / | /1I
11 1
1 1
100 1 1
T '
0 Q N
0 o1, 2 3 4 5 6
L J

Oxidaciés volumen (ml)

YS 20 g/hl LS| glutationokban gazdag 20 g/hl

M

.

Phylia xef

APHYLIA EXEL részleges autolizis eljaras eredménye lehetdvé teszi a poliszaharidok (manoproteinek) és fehérjék
elérését. A PHYLIA EXEL erésen egyiittmiikodik a bor matrix-szal igy csokkentve a tanninok durvasagat és a
savtartalmat fehér és rozé borokban. A bor befejez$ szakaszat hasznalva aPHYLIA EXEL gyorsan fejleszti a bor
volumenét és kerekségét (kevesebb mint 1 hét alatt dsszehasonlitva a sepron tartds néhany honapjaval). A PHYLIA
EXEL ugyancsak hozzajarul a bor komplexitas, frissesség és gyiimolcsos aromas kifejezddéséhez.

[

CSOMAGOLAS: 500 g
ADAGOLASI ARANY: 5 - 30 g/hl
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Elesztok
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felhasznalva. APHYLIA EPL alapja innovativ ipari folyamat amely lehetdvé teszi ezen Gshonos élesztd proteinek
PHYLIA EPL megsziinteti azokat tanninokat melyek a keseriiséget okoznak ezaltal létrehozva egy deritési és érlelési

T ————
PHYLIA EPL —
|
APHYLIA EPL sok év kutatasanak gyiimolcse mely a must és bor deritésére iranyult kizarélag protein alapu élesztoket =
mh.n&ucz

S A o e e e , Phyiie 25l

extrakciojat, koncentraciojat és tarolasat. A PHYLIA EPL must és fehér, voros és rozé borok deritésére szolgal. A \ o
¥

eljarast mely megfelelden tiszteletben tartja a borokat. Végiil az eredete kovetkeztében a PHYLIA EPL “allergén mentes” @
deritészer, és nem érintett a az allergének cimkézésében.

CSOMAGOLAS: 500 g
ADAGOLASI ARANY: 5 - 30 g/hl

PHYLIA AR

APHYLIA AR éleszté aminosavakban és peptid csokkentokben gazdag. Aborkészités kezdetén keriil felhasznalésra,a PHY LIA
AR hatékony eszkdz aromas vegyiiletek és a szin védelmére a fehér és rozé borok esetében. A PHYLIA AR er6siti a
mustok természetes ellenalloképességét az oxidacioval szemben.

CSOMAGOLAS: 10 kg
ADAGOLASI ARANY: 15 - 30 g/hl

The Genesis termék valaszték

TERMEKEK ADAGOLAS CSOMAGOLAS FELHASZNALASIDG JELLEMZOK

A GENESIS FRESH-t fehér és rozé musthoz adni
élesztd kezelés elétt. A GENESIS FRESH
glutathionban gazdag LSI b6l késziilt, mely
GENESIS FRESH 25 - 35 g/hl 1kg musthoz adni éleszt6 kezelés | lehetdvé teszi az aromas alkotorészek megdrzését
elstt a borban mikdzben korlatozza ez id6 el6tti
evoluciot.

A GENESIS PRIME fehér és rozé illetve voros
borokhoz hasznalatos. A GENESIS PRIME
. borhoz adni alcoholos erjesztés parietalis poliszaharidokban gazdag éleszté
GENESIS PRIME 10- 40 g/hl 5009 utan sejtfalakbol all, melyek kerekséget ad a
tanninoknakés bor volumen noveldk az érlelési
folyamat kozben.

A GENESIS LIFT fehér, rozé illetve voros
5 - 15 g/hl fehér és rozé borokhoz hasznalatos. A GENESIS LIFT
borhoz 5 - 40 g/hl borhoz adni palackozas elétt és részleges élesztd autolizatumbol all mely
GENESIS LIFT vOros borhoz 5009 utolso sziirés elstt palackozas el6tt javitja a borokat mikozben
kerekséget biztosit a strukttranak és noveli a
tanninok hajlékonysagat.
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Hogyan kezelheté
a roze boraim oxidacioja?
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Vinificateur SR-3D

-
Q
e
i)
7))
-
=

VINIFICATEUR SR-3D

A VINIFICATEUR SR-3D kiilonleges borkészitési eszkoz rozé borokhoz, must festékanyag
csokkentésre, protein csokkentésre és fertotlenitére hasznalatos. Tarsitva PVPP-vel, szamos
montmorrilonitokat és méregtelenité faszenet tartamaz.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg

ADAGOLAST ARANY:50 - 70 g/hl

A VINIFICATEUR SR-3D biztositja:

I szin egyértelm( szabdlyozésa,
Kifinomult must iz az erjedési aromdk konzervalasa mellett,
o A kezelt sz616lé kivant szinének elérése az iz tulajdonsagok tiszteletben tartdsa mellett.

3-dimenzids hatas _
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CILJ A kisérletek Provencebdl szarmazo rozé borral torténtek
O Osszehasonlito vizsgalatok VINIFICATEUR SR / SR-3D:
-'(7; KONTROLL SR 70 g/hl SR 3D 70 g/hl
S DO, 0.220 0.194 0.159
DO520 0.217 0.162 0.121
2 % DO csokkenés 0 11.8 27.7
% DO csokkenés o0 25.3 44.2
Szin intenzitas 0.437 0.356 0.28

A kisérletek Provencebdl szarmazd rozé musstal torténtek

Osszehasonlité vizsgalatok VINIFICATEUR SR / SR-3D:

DO DO % DECREASE OF 9% DECREASE OF COLORING
420 520 DO, Do,,, INTENSITY
Kontroll 0.834 0.959 1.793
SR
60 g/hl 0.583 0.639 30.1 33.4 1.222
SR 3D
70 g/hl 0.452 0.44 45.8 54.1 0.892

[ VINIFICATEUR SR-3D nagyobb hatéssal van a szinre mint a VINIFICATEUR SR

= Hatékony bor és must esetében is
Nagyon pozitiv visszajelzések a felhasznalok részérdl

Rosé centre 2007 kisérletek

Hatast gyakorol aromas vegyiiletekre (kontroll/kisérlet) : Bor vizualis szempontok (kontroll/kisérlet):

KONTROLL _lIfI'SERLE Lé:?ggﬂ:
Linalol (mg/l) 14 17 rézsa, ‘\’I'I’raa% narancs
3-Methylbutan-1-ol (mg/l) 319 263 mandulakrém
2-Phenylethanol (mg/L) 01 0,1 rézsa
Isoamy| acetate (mg/L) 17,3 19,2 English sweets
Damascenone (ng/L) 2960 3031 Pineapple, rosé
b-ionone (ng/l) 57 55 ibolya

A VINIFICATEUR SR-3D 60 g/hl kezelés szinte nincs hatassal az aromas vegyiiletekre a kovetkez6 csaladok esetében:
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VINIFICATEUR SR

Itoszere

’

A VINIFICATEUR SR kifejezett feladata a rozé borok szinének fenntartasa, mikozben tiszteletben tartja azok érzékszervi
tulajdonsagait. A fehér borok “pinkesedésének” megel6zésre is hasznaljak.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 15 kg
ADAGOLASI ARANY: 40 - 100 g/hl

-
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VINIFICATEUR SR NATUREO

AVINIFICATEUR SR NATUREO bentonitok, borsé proteinek és kazein 6sszetett keveréke.
Kiktiszoboli a polifenolokat melyek felel6sek a sarguldsért és megakadélyozza a “pinkesedés” jelenségét.

AVINIFICATEUR SR NATUREO 6tvozi a jobb szin id6beli stabilitast és szelektiven elnyeli az instabil proteineket. A
rozé borok érzékszervi tulajdonsagai megmaradnak.

CSOMAGOLAS: 5 kg
ALKATLMAZAST ARANY: 40 - 100 g/hl

FORMULE 1-CF

AFORMULE 1-CF (kazain mentes) megakadalyozza és kezeli a kazein mentes mustok és borok oxidacidjat.
PVPP ¢s celluloz felhasznalasaval kiilonleges egyedi bevonattal agglomeracios technikakkal késziilt: a granulatum
egyenletesebb aramlassal, homogénebb, kevesebb finom részecskékkel rendelkezik.

Az aggregatumok formaja nagyobb teret tartalmaz és igy nyujt terjedelmesebb fizikai feliiletet az adszorbcidhoz.

Ez hozzajarul az alkalmazasi arany csokkentéséhez. A FORMULE 1-CFmikrogranuldtomokban kozvetlenil hasznalhato,

elGzetes felkészités nélkdl.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg
ALKALMAZAST ARANY:50 - 70 g/hl

VINIFICATEUR N

Tiaminbol és bentonitbol késziilt, VINIFICATEUR N . Megakadalyozza mind a protein instabilitast mind a szin
instabilitast.

CSOMAGOLAS: 5 kg
ALKALMAZAST ARANY: 30 - 150 g/hl
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Boraszati eszkozok

VINIFICATEUR C

A kazein és bentonit tarsitdsaval a VINIFICATEUR C megeldzi ¢és kezeli a fehér rozé bor protein instabilitasat.

CSOMAGOLAS: 5 kg
ALKALMAZAST ARANY: 30 - 100 g/hl

VINIFICATEUR ALPHA

A VINIFICATEUR ALPHA fejleszti a jol deritett sz6161¢ erjedési képességét és megeldzi a protein instablilitast. Ezt a
borkészitési terméket bentonit és mikrokristalyos celluloz alkotja.

CSOMAGOLAS: 500 g
ALKALMAZAST ARANY: 30 - 60 g/hl

OENOCLAR

Az OENOCLAR készitmény adalék mustokhoz és borokhoz, amely zselatin tartalmi, amely dsszekapcsolja a PVPP-t
¢és hal derit6 szereket. Idealis botrytises sz6l6bol szarmazo, géppel sziiretelt szol6bol késziilt fehér és rozé mustok
deritéséhez és metszésbol vagy préselésbdl szarmazd polifenolokban gazdag mustokhoz. Az OENOCLAR szintén
nagyon hatékony flotalashoz.

CSOMAGOLAS 5,10 és 20 |
ALKALMAZASI ARANY: 5 - 20 cl/hl

CASEINE SOLUBLE

Ez a termék kazeibdl és proteinbdl késziil és kezeli és megakadalyozza a must és fehér bor oxidaciot.
A sargulas és madeirizalas elleni fellépése gydgyhatasu, de a mlivelet megel&zhetd is lehet.
CSOMAGOLAS: 1,5 és 25 kg

ALKALMAZAST ARANY:50 - 150 g/hl

ALTOCASE

Az ALTOCASE a kazein alternativéja az oxidacio kezelésére és megelézésére. Az ALTOCASE nem tartalmaz allergén
Osszetevoket és ugy alkalmazhato mint a kazein és avval azonos tulajdonsagokkal rendelkezik.

CSOMAGOLAS: 1,25 és 15 kg
ALKALMAZAST ARANY: 20 - 100 g/hl



Heéjon aztatas

Hogyan lenet javitani @ PIréSelési hozamot és a szélélé
minoségét?

sesIntense
és Sauvignon blanc héjon aztasa

LYSIS INTENSE %
./..‘_.‘.,,\.
A LYSIS INTENSE kiilonleges pektindzt készitmény masodlagos protedz és enzim aktivitdssal. \ sdnision
Héjon aztatashoz lett kialakitva és hasonloképpen javitja a deritést , és megkonnyiti a préselést. 0"?:;:-‘-:»—?:: J
CSOMAGOLAS: 100 g ' et #

ADAGOLASI ARANY: 2 - 4 g/hl

erjedést illetve biztositjak a bor oregedését.

Az enzimek alkalmazasa héjon dztatas kozben fontos eszk6z lehet a még tobb pozitiv vegyllet extracidjahoz, mikézben korlatozza a negativ vegyiletek

ugymint a fenolos vegylletek extrakcidjat, amelyek a keser(iségért felelések.

I ALYSIS INTENSE erre a felhasznélasra alkalmas és gy lett kialakitva hogy vélaszoljon a héjon 4ztatas megszoritasaira. Ezen egyedi tevékenységek
révén valik lehet6vé az a héj celluldz falainak iranyitott lebomlasa, amely gyengitik a sz6l6szemeket, megkonnyitve a 1¢ kitermelését.



Heéjon aztatas

Eredmények:

A héjon aztatast egészséges sziiret esetén kell elvégezni.
A 12 °C-o0s Sauvignon Blanc 100 mennyiségéhez 2 g LYSIS INTENSE-t kell adni.

I A LYSISINTENSE miivelet leforditva a kifoly6 sz8161€ elfolyds és préselés ndvelése enzimmel kezelt részen dsszehasonlitva a kontroll mintékkal (2.
abra), valamint a sepr6 tomeg préselése utani csokkenésével. (2. abra).

-
( \
Hozam préselés utan
(G
70 35
60 +7% 30
50 25
40 20
30 +10% 15 -19%
20 10
10 5
0 I I I 0 I I [
Kontroll 1 Kontroll 2~ OLDODAS INTENZ. Kontroll 1 Kontroll 2 OLDODAS INTENZ.
u Préselt szsl6lé volumen (L) u Kifolyt szsl8lé volumen u Sepré témege (kg)
L
.1 abra A kifolyas hozamemelkedése ¢és az enzimekkel kezelt préselt sz6161é 2. 4bra Seprd tomege préselés utan.
folyamata kontrollokkakal 6sszehasonlitva. |
N J

I A LYSIS INTENSE alkalmazasaval lehetévé valik sokkal tobb jelentés must volumen elérése egyenértékii préseléssel, 6sszehasonlitva az enzimek
hozzaadasa nélkiili hagyomanyos héjon aztatassal.
I A must vegyi elemzése préselés utan (1. tiblizat) néhany eltérést mutat, kivéve az optikai stirliség méréseket.

I Az enzim adagolasi folyamat nem rendelkezik tSbb fenolos vegyiilettel (DO,,,) mint a kontroll mustok, amely meger6siti a LYSIS INTENSE altal engdélyezett
vezérelt extrakcidt. Marészrél a DO3pq ¢ DOg20,-n kiilonbségek figyelhetéek meg , az utobbi infomaciot nyijt a must kinont tartalmarol, a fenolos
vegyiiletekrdl, az el6bbi a mustok sarga arnyalatarol.

I Az enzimhozzéadasi folyamat alacsonyabb DO320 szintet ennélfogva kisebb kinon concentraciét mutat. B2 egy pozitiv pont, mivel a kinonok

szabadgyok vektorok részt vesznek az oxidativ jelenségekben. Ez a csokkenés eredményezheti a must oxidacié korlatozasat a még tobb antioxidans
nitrogén vegyiilet kovetkeztében, ugy mint a természetben a sz6l6ben el6éforduld glutanion.

I A DO,,, magasabb a termelést mutat hozzdadott enzimekkel, melyek a borok sarga szinéért felelds flavonoid tipusu vegyiiletek felszabadulasat

eredményezik.
KONTROLL 1 KONTROLL 2 OLDODAS INTENZITAS
TAV % VIV 12 11,9 12
Ossz savtartalom g/l H SO, 4,1 4,1 42
Illésav g/l H SO . 0,01 0,01 0,01
pH 3,35 3,35 3,35
Almasav g/l 41 41 39
Rendelkezésre allé nitrogén mg/I 157 140 157
Cukrok g/l 202 200 202
DO 5,95 6,06 6,14
280
DO 4,99 4,92 4,24
320
DO420 0,097 0,143 0,223

1 tablazat: Kémiai elemzések préselés utan



Hejon aztatas

A LYSIS INTENSE pektindz enzim aktivitdsa fontos szerepet jatszik a must viszkozitasanak csokkentésében és deritésében.

S6t a héjonaztatas noveli a pektinek felszabaditasat a mustban részben viszkozussa téve és novényi részecskékkel terhelve azokat (jelentds zavarossag)

A LYSIS INTENSEalkalmazasaval a héjon aztatas kozben sok id6t lehet megtakaritani mivel a must pektinkivonasnak van kitéve a héjon aztatast kovetd
deritési és a préselési folyamat alatt. (2. tablazat).

A hagyomanyos enzim hozzaadasa nélkiili héjon aztataskor, a préselés utan deritési enzimet kell alkalmazni a must iilepitése érdekében.

KONTROLL 2 OLDODAS INTENZITAS
493 15

KONTROLL 1
Zavarossag(NTU) 434

2. tablazat A zavarossag fellszo csak a héjon aztatas utan és az enzim hozzdadasa elétt.

Hérom szempontbdl mutatjak a kinetikai fermentaciot.
A bor alkoholos erjedés utani kémiai elemzése (3. tablazat) utan kiderilt hogy a legtobb mért paraméter nem mutatott szignifikans kiilonbséget.. Ez viszaigezolpa

cefrére vonatkozo megfigyeléseket: A tovabbi, enzimmel kezelt eléallitott sz6161¢ valtozat nem megy a mindség rovasara,épp ellenkezdleg

hoz, 4 ng/l ASMH-hoz

KONTROLL 1 KONTROLL 2 OLDODAS INTENZITAS
Alkohol erésség % V/V 12,24 12,2 12,3
Osszes savtartalom g/l HZSO4 4,8 4,8 4,9
lllésav g/l H SO 0,5 0,43 0,39
pH 3,37 3,33 3,34
Almasav g/I 32 33 32
Szabad 250 mg/Il 35 35 31
Ossz SO mg/l 141 124 128
DO 5,98 5,88 5,73
280
DO 1,95 19 1,93
320
DO420 0,082 0,097 0,106
3. tablazat: Bor vegyi elemzése alkoholos erjedés utan.
. ) " A borban lévé ill6 tiol koncenticio elemzése kimutatja a LYSIS
116 tiolok adagolasa INTENSE haszndlatanak sziikségességét az aromas vegyiiletek
800 kitermelésének megkonnyitéséhez. (3. abra).
700 A bor mint olyan hozzaadott enzimek folyamatabol szarmazik 3-
600 merkapto hexan-1-ol (3MH) 35% -kal magasabb koncentraciot mutat,
— mint a kontroll borokbol atlagosan kinyert koncentracid. A 18 % -0s 3-
500 merkaptohexan-1-ol acetat (A3SMH) novekszik.
400 A 3MH és a A3MH exotikus gyimolcs, citrus és viragos jegyeket
= nyujt. Az enzimes kezelésii bor altalanos végeredménye hosszabb,
30| tobb volumennel és kevesebb novényi jeggyel rendelkezik mint a
200 +18% kontoll borok.
100
0 . 2z
3-merkaptohexan-1-ol (3MH) ng/l 3MH acetat (A3MH) KOVETKEZTETES :
ng/l
|
Kontroll atlag LYSIS INTENSE Ez tisztan latszik, hogy a LYSIS INTENSE érdekes eszkoz a fehér
sz0l6fajtak héjon aztatdsdhoz , gazdasagos szinten (magasabb 1é
3.tdbzizat: 1I6 tiolok adagolésa kész borhoz - Azillo tiolok érzékelési kiiszsbe: 60 ng/l 3MH- | hozam), és technikai szinten is (korlatozza a fenolos vegyiiletek

termelését, noveli az aromds vegyiiletek felszabadulasat és olyan
vegyiileteket tartalmaz, amelyek pozitiv hatassal borra)..
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LYSIS ULTRA

A LYSIS ULTRA nagy koncentracioji pektinaz aktivitasi folyékony enzimekbol és masodlagos cellulaz és hemicellulaz aktivitast mutaté enzimekbol
késziil. Ezek az enzimek lehetové teszik a must viszkozitasanak és zavarossaganak gyors csokkenését alacsony hémérsékleten (<10°C) és alacsony
pH szinteken(2.8-t01)is.A LYSIS ULTRA alkalmazhaté vastag héjjal rendelkezé és alacsony érettségii nehezen derithetd fehér mustokhoz.

Az LYSIS ULTRA hasonloképpen ajanlott flotaciohoz is.

CSOMAGOLAS: 100 ml
ADAGOLASI ARANY: 0,3 - 1 ml/hl

U@
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LYSIS ALLEGRO

LYSIS ALLEGRO mikrogranularis enzimkészitmény, melyet pektinazok és specifikus masodlagos aktivitasok alkotjak.
A LYSIS ALLEGRO-t deritéshez és fehér és rozé must iilepitéséhez hasznalatos. Nagyon hatékony és sokoldali enzim.

CSOMAGOLAS: 100 g
ADAGOLASI ARANY: 1 - 4 g/h

LYSIS GRENAT

Bio vorosbor készités.A LYSIS GRENAT egy pektolitikus enzim készitmény mikrogranularis enzim formaban. Ez az
enzim fejleszti a szint és a gyiimdlesok aromakat. A LYSIS GRENAT voros bor készitésére hasznaljak és foképpen bioborok
készitésére alkalmas.

CSOMAGOLAS: 100 g
ADAGOLASI ARANY: 1 - 4 g/hl

LYSIS UC

Nagyon koncentralt a pektinaz aktivitasban, gyorsan reagal ¢és javitja a sepr6 tilepitését. Flotaciohoz is alkalmazhato.

CSOMAGOLAS: 50,100 g és 1 kg
ADAGOLASI ARANY:0.3 - 1 g/hl és 0.5 - 2 g/hl flotacio
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LYSISACTIV 60
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A LYSIS ACTIV 60 folyékony enzim készitmény deritéshez és must iilepitéséhez hékezelésbdl szarmazo szilard
anyaggal illetve nehezen derithet6 sz6l6fajtak esetében.

CSOMAGOLAS: 1,10 és 20 |
ADAGOLASI ARANY: 2 - 5 ml/hl

LYSIS ELITE

Masodlagos celluldéznak, hemicelluléz és glukanaz aktivitasnak koszonhetden ez a folyékony pektinaz készitmény, a
LYSIS ELITE megkonnyiti a nehéz vastag héju sz616fajtak illetve intnziv préselés utani deritését és iilepitését. —(—

CSOMAGOLAS:100mlés 11
ADAGOLASI ARANY: 3 - 4 ml/hl

LYSIS IMPACT ‘l ‘l m—

A LYSIS IMPACT folyékony készitmény, amely fejleszti a deritést és sziirhetdséget préselt és termovinifikacioval eléallitott
sz0l61¢ esetében. Flotacidhoz is alkalmazhatd. Ez a készitmény jelentés masodlagos cellulaz és galaktanaz aktivitassal ol
rendelkezik.

CSOMAGOLAS: 120 ml és 11 : /
ALKALMAZASI ARANY: 2 - 4 mi/hl v
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LYSIS SPECIAL ROSE 'l

ALYSIS SPECIAL R folyékony enzimkészitmény rozé sz6161¢ deritésére és lilepitésére alkalmas. Széles korti adaptalt
enzim aktivitasa alapjan optimalizalja a nehezen derithet6 rozé sz6161¢ tilepitését. LYSIS SPECIAL R gyors és minéségi
must deritést nyujt tilepitéskor, és tovabbfejleszti a szediment tomoritését a rozé borok szlirésének megkonnyitése mellett.

CSOMAGOLAS: 100 ml és 11

ADAGOLASI ARANY: 3 - 4 ml/hl

LYSIS ESSENTIA —l -l

A LYSIS ESSENTIA feltarja az mustban természesen megtalalhato aromas frakciokat. Ezek a mustok glukézidokkal
kombinalt terpénekbdl allnak, amely szenzoros modon teszi Oket inaktivva. A pektolikus aktivitasokkal tarsitott
masodlagos enzim aktivitasok végzik el a pektinek lebontasat, igy szabaditva fel az aromakat.

CSOMAGOLAS: 100 g

ADAGOLASI ARANY: 2 - 4 g/hl

LYSIS MPC

A forr6 eld fermentacios aztatas pektinaz hasznalatat igényli, amint a hé denaturalta a sz6l6 enzimeket. A LYSIS MPC
megkdnnyiti a forrd el fermentacioval kezelt mustok deritését és elésegiti a a préselés utani hozamot.

CSOMAGOTLAS: 100 g és 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 2 - 4 g/hl

LYSIS FLASH D

A LYSIS FLASH D folyékony ezim készitmény magas pektolikus aktivitassal a mustok pektin eltavolitasahoz ajanlott
melyek horizontalis préselés soran keletkeznek. Ezek a mustok a nehéz deritésrol és préselés utani alacsony 1éhozamrol
hiresek. A LYSIS FLASH D jelent6sen javithatja ezt a hozamot.

CSOMAGOLAS: 1,10 és 20 1

ADAGOLASI ARANY: 2 - 5 ml/hl
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LYSIS FILTRAB -l J -

A LYSIS FILTRAB specialis folyékony enzim készitmény mustok ¢és borok deritéséhez és sziiréséhez. Az enzimek
gyoran a megvaltoztatas veszélye nélkiil regeneraljak a sziird membranokat.

CSOMAGOLAS:1 és 10 |
ADAGOLASI ARANY: 3 - 5 ml/hl

LYSIS COULEUR

A pektinaz aktivitas sziikséges a szin kivonashoz,mint magas szintii cellulaz és hemicellulaz tevékenység. Ez torténik a LYSIS
COULEUR esetében. Ezt a folyamatot fehérjebonto tevékenység egésziti ki amely a szint stabilizalja.

CSOMAGOLAS: 100 g és 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 1.5 - 4 g/hl rozé borhoz; 2 - 5 g/100 kg vords borhoz

LYSIS FIRST

A LYSIS FIRST javitja az extrakciot és a szinstabilitast.Olyan borok esetében hasznalatos melyek természetesen
gazdagok tanninokban,mivel a masolagos aktivitasuk a kerekség biztositasa mik6zben a tanninok htuizéssagat és
durvasagat csokkentik.

CSOMAGOLAS: 100 g
ADAGOLASI ARANY: 1 - 5 g/hl

7
I

LYSIS ELEVAGE poliszacharid aktiv, nevezetesen a botritiseszes sz6l6b6l készitett borban megtalalhato béta glukanazra
vonatkozoan. Javitja ezen borok sziirhetéségét és hasonloképpen eldsegiti az éleszto sejtfalak glitkan hidrolizisét a seprd

LYSIS ELEVAGE

oregedése kozben.

CSOMAGOLAS: 100 g
ADAGOLASI ARANY: 2 - 4 g/hl
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NEV RENDELTETES FORMA ADAGOLAs ~ BEHATASI
LYSISACTIV 60 Derités és ilepités L 2-5mlml 4-8dra
LYSISALLEGRO Fehér és rozé fn}lst deritése és’ tilepitése. p 1-4ghl 2-86ra
Sokoldalu és nagyon hatékony
1,5-4 g/hl rozé —
LYSIS COULEUR Szin extrakcio és stabilizacio P 2-5g/100 kg alkkc')'hctx’los erjesztés
Voros ozben
3-7nap
LYSIS ELEVAGE Seprén érlelés, botritiszes termés P 2-4ghl 2 - 4 hét seprén
LYSISELITE Nehéz mustok tlepités, deritése, flotacisja L 3-4 ml/hl 6-12 ¢ra
LYSIS ESSENTIA Kapcsolédé terpének felszabaditésa P 2-4g/hl 1-3hét
LYSIS FILTRAB Borok és mustok szﬁirhetétsiigtjnaé\;i;ésa, ultrasz(ir6 membranok L 3-5mihl 1 - 2 hét borban
LYSIS FIRST Szin és kerekség extrakcié P 1-5g/hl a"‘k%r;%':; erjesztés
Mustok és borok deritési és szlrhet&ségi javitasa préseléssel és .
LYSIS FLASH D termovinifikacioval L 2-5mlhl legalabb 10 perc
LYSIS GRENAT derités voros borokhoz P 2-5g/hl 2 12 6ra
1 -2 6ra must
LYSIS IMPACT Fehér és rozé préselt musto’k.clierltese és szlirhetGsége L 2 -4 ml/hl 2 - 3 nap bor
Flotécio must
LYSIS INTENSE Héjon 4ztatas préselés megkonnyitése P 2-4g/hl 12 - 18 6ra
LYSIS MPC Forré el6 fermentacios aztatas P 2-4g/hl alkc')'holos erjesztés
kézben
LYSIS SPECIAL R Rozé ilepités és derités L 3- 4 mil kb.4 ora
LYSISUC Ulepités és derités, nagyon koncentralt flotacio P 0,3-2g/hl 4-8dra
LYSISULTRA Ulepités, derités, nehéz mustok flotacisja L 0,3 -1 ml/l 2-8¢ra

L = folyékony P = por
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OPTIMALIS
SO T/  HOMERSEKLET ¢ VORGSBO
) ADAGO _ 2 ; *E_ CO-BEOLTAS DIACETIL
NEV LAs | TIPUS ALKOHOL pH = g0’ TART‘ZMANY VEGE RPROFIL  kepz6DES
FML Starter <70 rﬁgn / > 18°C és o00 00
EXPERTISE C = 100hl ' kyitura <% >29  <10mg <25°C nagyon alacsony
250/ o00 o00 -
FML 25hi/ | Kozvetlen <50 mg/l / . Gyumelcss/f
EXPERTISES | 50h adagolas | <145% | >33 <10mg >18°C Giszeres nagyon alacsony
e 25hi/ 60 mg/l / oee oo
< m
?;?TEIS:_:‘FI\I/ISE 250 hl | Egylépés | <155% = >3 <10 r?1g/l >14°C Struktura | 4tlagostol magasig

* Az alacsony homérséklet (lasd tablazat) eldsegiti a szelektalt baktérium beiiltetését a borba. Ez még inkabb érvényes a nehéz koriilmények kozdtti borokhoz..Fontos

Masrészrél az anyagesere baktérimokat segiti a magasabb hémérséklet ezért az almasavbontas kezdetén a hdmérséklet novelhetd, de nem Iépheti til a szekvencialis
beoltasakor a 26°C-ot, illetve a tars-beoltaskor a 30°C-ot.

I Az évjérat alapjan torténd tejsav baktériumok kivélasztasa és a kiilonbdzo borok problémainak egyszeriisitére az
OENOFRANCE kifejlesztett egy eszkozt a spefikacio beallitasokhoz illetve a szekvencialis beoltashoz (AE utan).

I Ez az eszkoz egy interaktiv tabla (alkohol, SO, ,AE profilok..)melybe a tanacsadd borsz és a borkészitd
beillesztik a borok adatait. A megadott kiilonbozd informacidktol és az évjarat profiltol fliggden ad tandcsot:
baktérium és tapanyagra vonatkozoan. Az almasavbontas mint olyan a specifiaciok és ért6 hasznalat birtokaban

iranyithato. DENRANCE

I Szamos fizikai-kémiai tényez6 korlatozza a baktériumok fejléddését: alacsony pH, magas alkohol fok, szabad OUTIL D'AIDE A LA PRESCRIPTION
SO, aranya, illetve Osszesen magas, almasav arany 1 g/l alatt vagy 6 g/l felett. Az alkoholos erjesztés POUR UNE FML MAITRISEE

koriilményei befolyasoljak az almasavbontast. Tulajdonképpen az élesztd szivesen hasznalja azokat a Sewremes vviee rhpw pitn w3
baktériumokat melyek amino savakat hasznalnak nitrogén forrasként. Bizonyos feltételek kozott (erds ey ey =

novekedés, magas nitrogén igény) az élesztok kimerithetik a tapanyagokat a folyadékban, ez nem nagyon ;um

kedvez a fejlédésiiknek.. AE kozbeni stressz esetén az élesztok C6 és C8 zsirsavakat termelhetnek melyek ::"::'m

toxikus inhibitorok a tejsav baktériumok szdmadra.. Ezért fontos figyelembe venni az élesztd nitrogén igényét az st et v o v ulide g
alkoholos erjesztéshez és az AE feltételeit a baktérium a beoltasi protokol kivalasztasakor. Sernsmmat du o loarmaten sesiien ©

Torerr mtinle o sede matase (Y1)
I Ez a specifikacios beallitasi eszk6z egyszerlien hozzaférheté a OENOFRANCE publikus dokumentum pirtiarnp hoduspec Y
tarban (www.oenofrance.com). Bizonyos szélsGséges esetekben a hagyomanyos baktérium hasznélata nem
javasolt. A MALO-eszkéz azt tanacsolja hogy 1épjenek kapesolatba az OENOFRANCE cég borasz tanacsaddjaval
az adott helyzethez igazitott specifikus protokoll beallitasahoz.

CONDITIDNS POUN LA FMs

prvert)

SO e Sam i PN s o s b OOEY o M
- P e L

www.oenofrance.com


http://www.oenofrance.com/
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Baktériumok

Pé¢lda sz¢élsOseges helyzetre:
Voros bor almasav koncentracidja 1 g/hl alatt

Ha a baktériumok végrehajtjdk az anyagcsere folyamatot, minden esetben egy adott okbol torténik: sejt alkotéelemeinek képzddése, energia termelés,
méregtelenités, stb. Ha az almasav szint tal alacsony, a baktériumok elénye nem elég nagy és az almasav bontas nem indul el.

A helyzet megoldasa érdekében egy adott protokoll végrehajtasara van sziikség amely magaban foglal egy kis baktérium starter kulturat Egy 1épés
formajaban és hozzaadni egy mennyiséget ebbdl a starter kultiirabol az almasav bontas elinditasahoz.

Wl Axtivicor hozziadisa . FML EXPERTISE Almasav mennyiséget hozzadni az
1-1épés és homogenizélni . hogdads aklimatizacios folyadékhoz *: 26 g
EXTREME hozzéaddsa 0,9 g/l almasav koncentracioji borhoz
, és homogenizé’
2 o

2,5 1ivoviz, @ @
18°C-25°C
b
- - - =t >

ELESZTO STARTER ELKESZITESE BOR ELKESZITESE

20 perc

Hoémérséklet 17°C és 25°C Enyhén

homogenizalt leveg6tél tavol

v EXPERTISE

EXPERTI EXTREME

SE bor pH > 3,5 Aklimatizalt VIVACTI

EXTRE Homérséklet 17°C és  élesztd starter :\//I ALO  * Vegyek fel a kapcsolatot az OENOFRANCE
E 25°C borész tanacsadéval a bor karakterének megfelels
élesPlorstarter > < 206G almasav hozzéadandé mennyiségének

savanyitott bor meghatarozasahoz
AKLIMATIZACIOS FAZIS OLTAS 480RA -

Példa sz¢élsOséges helyzetre:
Nagyon szulfitos Northern fehér bor: Ossz SO, 100 mg/I:

A FML EXPERTISE C olyan baktérium amely a leginkabb megfelel6 alacsony pH értékkel rendelkez6 fehér borokhoz. Leginkabb rezisztens SOp_re.
Mindazonaltal a 100 mg/l 6ssz SO2 koncentracié nem teszi lehetdvé a hagyomanyos protokoll alkalmazasat.. A rehidrataciot kovetéen javasolt 2 helyett
3-4 aklimatizacios fazist elvégezni annak érdekében hogy a baktériumok apranként alkalmazkodjanak az SO2.-hoz.
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FML EXPERTISE C
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AzFML EXPERTISE C Oenococcus oeni baktérium alacsony pH-val és atlagos alkohol fokkal rendelkezd fehér borok
beoltasara alkalmas A FML EXPERTISE C végrehajtasi protokoll a borba beoltast megeldzden kiilonboz6 fazisokban
végzett aklimatizaciot tartalmaz.

FML EXPERTISE S

A FML EXPERTISE S Oenococcus oeni baktérium direkt beoltashoz IFV in Beaune szelekcios programbol szarmazik,
melyet Franciaorszag kiilonboz6 régidiban végeztek. Gyiimdlesos és fliszeres vords borok és atlagos alkohol tartalmt
borok készitéséhez sziikséges erjesztési képessége miatt szelektaltak.

INSTITUT FRANCALE
DF LA VIGNE §F DU IN

FML EXPERTISE EXTREME

A FML EXPERTISE EXTREME almasav beolto készlet amely baktériumokat és tapanyagokat tartalmaz. A viz/bor
elegy kb. 20 orat aklimatizalodik a felhasznalas eldtt. A baktériumok lebontjak a tapanyagokat ebben a vizben teljes
aktivitasban a beoltasi folyamat kozben. A FML EXPERTISE EXTREME rezisztens az alacsony pH értékre Gigymint a tal
magas alkohol szintekre.

INSTITUT FRANCAIS
O 54 VIGNE 8T DU VIN
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ATOUT MALO NATIVE

Az ATOUT MALO NATIVE a tejsav baktériumok fejlodéséhez sziikséges tapanyagokat biztositja. Ez a termék megkonnyiti
¢és felgyorsitja az almasavbontast. ATOUT MALO NATIVE alkalmazhato erjedés indulasi nehézségekkel kiizd6 borok
esetében, nem korlatozhato pH és SO, tartalma ellenére.

ATOUT MALO MBR

Az ATOUT MALO MBR kiilonbézé amino nitrogén vagy parientalis poliszaharid celluléz inaktiv élesztékhoz
kapcsolodik.




Tanninok indokolt hozzaadasa

Hogyan lehet sikeresen termovinifikéci_ébél
szarmazo voros bort késziteni?

Az Oenotannin termék valaszték

Ez a fajta bor gyakran mély szinii, de id6vel instabilla és néha kissé rusztikus tannin szerkezetiivé valik. A szinstabilizalas problémat és a borstruktara javitasat
is figyelembe kell venni. A kovetkezokban a borkészitési folyamat kozben figyelembe kell venni a szilard anyagok jelenlétét amelyek olyan tanninokhoz
kotédhetnek amelyek tilsagosan reakcioképesek.

Két Iépést kell kovetni:

l lépés

Olyan tannint kell alkalmazni, amely megvédi a szint az oxidativ lebomlastol de talan nem véglegesen. Szilard anyagok jelenlétében nem tudjuk kozvetleniil
hasznalni azokat a tanninokat amelyek biztosan stabilizaljaka szint anélkiil a veszély nélkiil, hogy elveszitik az alkot6 részt a szilard anyagba agyazodasa
kovetkeztében. Jo teljesitOképességii tannint hasznalunk gyenge tars pigment kotések képz6déséhez (hagymahéj vegyiilet formacio

az antocianinok és a tanninon kozott), de ez elegendd a szin megvédéséhez. OENOTANNIN MIXTE MG hasznalunk amelynek tovabbi elénye hogy nem
koltséges.

Tars-pigmentacio elve és “hagyma héj” vegyiilet képzodés

szines
antocian

OENOTANNIN MIXTE MG

Fenolos ciklusok kozotti
kolcsénhatas, amely
lehet6vé teszi egy "
hagymahéj " struktura

kialakulasat
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Tanninok indokolt hozzaadasa

2. lépés

A tartalykitirités végén, amikor a szilard anyag levalasztasra keriil a folyékony anyagtol, az un. OENOTANIN PERFECT tannint hasznaljak a szin végleges
stabilizalasara. Valojaban ez a tannin sz616 magvakbol szarmazik és a kis molekulatomeg jellemzi igy nagyon reaktiv tekintettel azokra a polifenolokra,
amelyek antocianinok. Ez a szinstabilizac6hoz elényds tannin és meginditja a borban a tanninok polimerizacidjat. Az alabbi tablazatban megmutattuk, hogy a
OENOTANNIN hasznalataval az antocianin modell megoldasa olyan j szinezd pigmenteket hoz létre, amelyek megfelelnek antocianin-tannin kovalens
kotéseknek. Ezek a kotések véglegesek, és a szin fenntarthato stabilizalasat biztositjak. Az OENOTANIN PERFECT a borban természetesen eléforduld
tanninokra is reagal polimerizalaja 6ket, kevésbé reakcidképessé, igy érzékszervi szempontbdl rugalmasabba teszi éket.

( R
Antocianin modell oldat HPLC-elemzése (malvidin vegyiilet) 2 honap utan
hozzaadunk 10 g/ 1 OENOTANNIN PERFEC-et
2 2
H KONTROL £ OENOTANNIN
E 1 o PERFECT
3
5E-03 5E-03 3
1
3E-03
3E-03
w X
1E-03 <
1E-03 e l’ AT ,
i E Uj szines piomf-nrpl{
alakulnak ki
5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50
1d6 (percek) 1d6 (percek)
L J

1 : Malvidin-3-gliikozid, 2 : Malvidin-3-(6- acetil-gliikozid), 3 : Malvidin-3-(6- kumaroil gliikozid)

Ez a konkrét példa bemutatja az OENOFRANCE boraszok "know-how”-jat és termék kezelését is amely bemutatja azt, hogy a helyzet alapos elemzését
kovetéen minden problémara megtalaljak a megoldast. Ne habozzon kapcsolatba 1épni veliink, és mi egyéni megoldast tudjuk ajanlani Onnek.



Tanninok indokolt hozzaadasa

OENOTANNIN VB 105

Az OENOTANNIN VB 105 tolgyfa tannin amely a bor érleléshez hasznalnak. Ez a temék eldsegiti a lassii oxidaciot a
tanninok és egyéb bor alkotorészek megdrzése kozben. Hozzajarul a bor szinezé anyagainak és szerkezetének
stabilizacidjahoz.

CSOMAGOLAS: 500 g

ADAGOLASI ARANY: 2 - 20 g/hl

OENOTANNIN MIXTE MG

Ez kivonat mikro-granulalt gesztenye tanninokkal tisztitott és a borkészités soran hasznaljak. Ez nagy mértékben fehérje
reaktiv és antioxidans szerepet jatszik. Musthoz és borhoz adva derités el6tt, az OENOTANNIN MIXTE MG segiti a deritési
folyamatot mikoézben elkeriili a bor vékonyodasat.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 12,5 kg
ADAGOLASI ARANY:5 40 g 100 kg terméshez, illetve 5 15 g/hl derités kzben

OENOTANNIN VB TOUCH

Ez a tiszta tolgyfa tannin innovativ gyartasi folyamatbol szarmazik a bor készitéséhez hasznalatos, bor volument hoz 1étre
aromas potencial erdsitése kozben.

CSOMAGOLAS: 500 g
ADAGOLASI ARANY: 0,5 30 g/hl-hez

K

Tannino
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Tanninok indokolt hozzaadasa

OENOTANNIN INITIAL

Az OENOTANNIN INITIAL sz6lémag kivonat. A borkészitési folyamat soran kompenzalja a tannin hianyt szerkezete
¢és figyelemremélto mennyisége révén. A bor érlelés kezdetén alkalmazva, eltavolitja a lagyszara jegyeket, a zold
tanninokat és rugalmassagot biztosit

CSOMAGOLAS: 500 g

ADAGOLASI ARANY:5 - 20 g/hl

OENOTANNIN VELVET

Az OENOTANNIN VELVET sz6l6mag extraktum, amely atlagos polimerizacios fokbol szarmazo proanticianidekb6l
all. Az érlelési folyamat kozben illetve a végén torténé hozzaadasa megerdsiti a bor stukturajat és a bor Gregedési
potencialjat. Az OENOTANNIN VELVET gyorsan részt vesz a szinstabilizacidban.

CSOMAGOLAS: 500 g

ADAGOLASI ARANY: 5 to 20 g/hl

OENOTANNIN PERFECT

Az OENOTANNIN VELVET sz§lémag extraktum, amely alacsony polimerizacios fokbdl szarmaz6 proanticianidekb6l
all amely nagyon reaktiv a bor tanninokra. Ez a fogékonysag lehetévé teszi polimerizacod beinditasat a borban és hossza
tavon.stabilizalja a szint

CSOMAGOLAS: 500 g

ADAGOLASI ARANY: 5 - 20 g/h

OENOTANNIN OENOGAL

5 - 10 g/hl tiszta alkohol galluszsav tannin a zselatin el6tt adagolva, ez a deritési adalékanyag el8segiti a préselést és illetve
a felesleges fehérjék eltavolitasat. Az OENOTANNIN OENOGAL antioxidans és anti-lakkaz tulajdonsagokkal rendelkezik
amely kezdvez6tlen termés esetén keriilhet felhasznalasra.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 2 - 20 g/hl



Tanninok indokolt hozzaadasa

Az OENOFRANCE mindig kozel allt tigyfeleihez és az egyedi problémak kezelésében Ezért isaz OENOFRANCE az egyediili boraszati termék gyartd amely
a piacon ndvényi eredetli tanninokat értékesit. Az OENOFRANCE éveken at tanulmanyozta a kiilonb6z6 tanninok kémiai tulajdonsagait. E vizsgalat alapjan
az OENOFRANCE bebizonyitotta hogy egyes tanninok egyedileg (botanikai eredetiiket tekintve) specialis funkcidokat nyujtanak a bornak (oxidacios
rezisztencia, szin védelem, bor struktura, erdsitett rexox potencial stb.) Ezért az OENOFRANCE tugy dontott hogy kifejleszt egy teljesen novényi eredetii
tannin termék valasztékot annak érdekében hogy minden egyes tannin optimalis modon reagaljon a boraszok kiilonbozo felmeriilé problémaira.

Szamos probléma oldhaté meg a megfelel tannin megfelel$ id6ben torténd felhasznalasaval.

Ezért fontos a problémat és az erre vonatkozo korlatozasokat megérteni a probléma megfelel6 megoldasa érdekében
az OENOFRANCE tannin termék csalddbdl valasztani.

TERVEZETT EREDMENY

BORFAJTA

JAVASLAT

OENOTANNIN AJANLOTT ADAGOLAS ALKALMAZAS
Alkoholos erjesztés MIXTE gesztenye 10-30 g/hl
Megérzi a természetes polifenolokat Vorss o o Kicsapods fehérjek védenek az
a borban borkészités INITIAL sz8lémag 10-30 g/hl oxidacic ellen
érlelés VB105 tslgy 5-30 g/hl
borkészités INITIAL szélémag 5-40 g/hl
K|egye’nsulyozza a bor Voros Léelvalasztas, érlelés Tannin hiany kompenzélasa
természetes fenolos Kkezdete PERFECT szél6mag 5-20 g/hl
potencialjat
érlelés VELVET szélémag 5-40 g/hl
Léelvalasztas, érlelés o Tannin antocianin kondenzacio
kezdete PERFECT sz6l6mag 5-20 g/hl kezdeményezése
Stabilizalja a szint Voros
Tannin antocianin kondenzacio
érlelés VELVET szél6mag 5-40 g/hl véglegesitése
Szerkezetet biztosit és kikuszaboli a
borkészités INITIAL szélémag 5-40 g/hl 261d tanninokat
il » Erésiti az érési potencialt és
Léelvélasztas, érlelés o kezdeményezi a tannin
kezdete PERFECT sz6l6mag 520 g/l polimerizaciét
Szerkezet, lazit vagy torsl Voros
VELVET szélémag 5-40 g/hl Szerkezet és volumen biztositasa
Erlelés VB105 télgy 5-30 g/hl Erésiti a tannios potencialt
Harmony between structure and
VB TOUCH tslgy 5-30 g/hl volume
. ; "~ , . OENOGAL
Osszes borfajta Tulérett vagy aszus termés galluszcsersav 5-20 g/hl Gyors oxigén fogyasztas
Véros mustok borkészités MIXTE gesztenye 5-30 g/hl Gyors oxigén fogyasztas
Oxidacié ellendrzése Léelvalasztas, érlelés Gyors oxigén fogyasztas és tartds
kezdete PERFECT szélémag 1-20 g/hl védelem
Osszes borfajta
érlelés VB105 télgy 1-30 g/hl Gyors oxigén fogyasztas
. X PR el et e Tulderités elkeriilése, a deritési
Derités Fehér Rozé Voros Derités elétti hozzaadas MIXTE gesztenye 5-15 g

folyamat gyorsitasa
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OENOQUERCUS BF

AOENOQUERCUS BF nem piritott fabol késziil. Nem mutatja a piritott jegyeket, am inkabb hangsulyozza a viragos és
gyiimolesos jegyeket, kiilondsen vords borban. Ezen tilmenden fa poliszaharidokkal volument és édességet biztosit a
bornak.

OENOQUERCUS FR

Az OENOQUERCUS FR francia tolgyfabol késziil amely kozepes és kozepes plusz piritasnak lett alavetve. Strukturalt
¢s piritott jegyekkel is ellatja a bort.

OENOQUERCUS DUO

Kozepes piritassal rendelkezik. Ez az osszetétel hangsulyozza a bor aromait, volument és strukturat ad a francia tolgy
jelenlétébol adodoan, am aromatikus jegyekkel is rendelkezik, az amerikai tolgyt6l kokusz és mokka jegyeket kap.




Tolgyta

DOMINO US ET FR

DOMINO US és DOMINO FR: a domind forma nagyszerii aromas komplexitast biztosit és alternativat képvisel a
hordoban érleléssel dsszehasolitva. A DOMINO FR strukturalja a borokat mikdzben a DOMINO US a mokka, kokusz,
vanilia, stb. aromas jegyeit biztositja.
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A termék valaszték francia és amerikai télgyfabol szarmazé chipsekbdl és dominokbal all. Mindez harom kiilénb6zé chipset és két fajta
dominét tartalmaz:

OSSZETETEL PIRITAS ADAGOLAS CONTACTTIME
OENOQUERCUS BF friss fa 0
OENOQUERCUS FR francia télgyfa kozepes és kézepes plusz 4-8hét
OENOQUERCUS DUO 50% amerikai tslgyfa kozepes 05-10g/l

+ 50% francia tolgyfa

DOMINO FR francia tolgyfa kozepes

8- 12 hét

DOMINO US amerikai télgyfa kozepes




Milyen éleszték kisérik a boromat a sz616tél a
palackig?

@’/nﬁ'
Hattér

A kifejlesztés a Geisenheim University Féiskolaval (Németorszag), és a Lesaffre céggel kzdsen zajlott, a PHYLIA EPL tbb év kutatomunkéja
eredményeképpen jott 1étre, élesztd proteinek hasznalataval torténé must és bor deritésre 6sszpontositva.

Gyartasi folyamat

A PHYLIA EPL az éleszt6 kezelés iranyitasaban és a kinyert tisztito vegyiiletekben rejlik kizarolag a legkeresettebb proteinek megtartasara tekintettel.

ELO ELESZTO

A  DS-PAGE  kilonb6z6 ~ fehérje
frakcidkbol kinyert éleszté elektroforézis
A: méret markerek; B, C, D, E, F, G:

P r B

ulénbozo fehérje frakciok)

EXTRAKCIO ES

IPARI

TISZTITAS TERMELES

A PHYLIA EPL forradalmi éleszt6 protein kivonat az eredetén és az eléallitasi folyamatan alapszik.

Valojaban a fehérje 6sszetevéje a PHYLIA EPL, kizarolag boraszatban hasznalt éleszt6 (Saccharomyces cerevisiae). Ez tehat "6si bor proteinnek»
mindsithetd.

A PHYLIA EPL innovativ ipari folyamaton alapul, amely biztositja az extrakciot, a koncentraciot és az éleszt6bol szarmazo proteinek konzervalasat,
melyek a nehéz molekula sulyt protein gazdagsaguk miatt szelektaltak.

APHYLIA EPL a teljesen oldhato élesztd protein kivonat. Mivel ez a derit6 szer “allergén mentes”,nem értinti az allergén cimkézést.



A PHYLIA EPL ipari folyamaton alapul, amely biztositja az élesztébdl szarmazé proteinek konzervalasat.Kizarolag

nehéz molekula sulyu (>14 kDa) proteinek alkalmasak a borok mindségi deritésnek biztositasara.

- Az SDS-PAGE a PHYLIA EPL elektroforézis profilja egy méretl marker skalaval
- EPL.:éleszté protein kivonat PHYLIA EPL

M: méret kD marker

o

Tulajdonsagai
A deritésben valo alkalmazason tilmenden a PHYLIA EPL egyediilalloan
fokozza a bor iz profiljat.

Innovativ éleszto:
Eltavolitja a szarité tanninokat

Csokkenti az 6sszehuzo képességet

Kesertiség csokkentése

A PHYLIA EPL eredeti és mindségi alternativaja a hagyomanyos protein
derit6szereknek amely lehetévé teszi a fehér, vords és rozé borok deritését.

Kisérlet kiilénbszé adag véras Syrah borral.

3
— Kontroll {ingarice
,00
PHYLIA EPL 5 g/hl
,00
PHYLIAEPL10g/hl
00
Tanins
séchants /Amertume

Taninssouples

APHYLIA EPL teljes mértékii kihasznaltsagahoz célszerii kiilonb6z6
adagolasi szintek hasznalataval el6zetes proba vizsgalatokat elvégezni.
A borasz iz alapjan kivalaszthatja a kezelési adag szintet amely a
legjobban illik a borahoz.

Végrehajtas

Alkalmazasai

Phylia EPL elsddleges célja a magas min&ségli borok, fehér, vords és rosé,
prémium szuper prémium tipust borok

Vorosborhoz adagolva 6sszehtzo hatasi, puhitja a tanninokat, és el6segiti
érzékszervi hatast.

Fehér és rozé boroknal a PHYLIA EPL eltavolitja a keseriiségért felelés
tanninokat. Altaldnossagban elmondhat6, hogy javitja az iz profilt..

Kisérlet kilénbszé adag vérés borral és 6sszehasonlitds tojgsalbuminnal

~Contror——— -

PHYLIA EPL
5g/hL

PHYLIAEPL ——— )

10 g/hL PHYLIAEPL  —— /
15 g/hL Albumine
d’oeuf 5 g/hLL

! Syrah
‘;

Cabernet Sauvignon
APHYLIAEPL optimalis érzékszervi hatést biztosit 10 g/hl
adagolasaval, kombinalva a tojasalbuminhoz hasonlé deritési
teljesitménnyel, amely hagyomanyosan a nagy voros borok
derit8szere..

Az PHYLIA EPL optimalis alkalmazési arany meghatarozdsahoz elézetes bor vizsgélati eljaras: vakuum alatti minta és kérésre hasznalati protokoll

Feloladni a PHYLIA EPL sulyahoz képeset 10-szeres vizzel (hideg)

A borhoz adni és jol elkeverni. A legjobb a deritést VVenturi csatlakozéval hasznalni.

A fehér és rozé boroknal lehetséges a deritési folyamat aktivalase el6tt ellaginsav-gesztenyés tipusa tannint hozzaadni:
mivel minden egyes adag PHYLIA EPL, a fél adag OENOTANNIN MIXTE-nak felel meg. Meg kell jegyezni, hogy a szilikon gél nem hatékony a

PHYLIA EPL deritési folyamat soran.

Z4r6 magyarazat
PHYLIA EPL,is:
Vezetd éleszts protein kivonat 100 %

éleszts protein

100 % oldhaté
Nagyon évatos bor deritéshez hasznalatos

DERITES A LEGTERMESZETESEBB FORMABAN!

Nem allergén
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Bor deritOoszerek

PHYLIA EPL

A PHYLIA EPL sok évi kutatas gyiimolcse mely a must és bor deritésére iranyult kizarolag éleszté alapu fehérjék
felhasznalasaval. APHYLIA EPL innovativ ipari folyamaton alapszik amely lehetové teszi az 6shonos éleszt6 proteinek
extrakciojat, koncentraciojat éstarolasat. PHYLIA EPL is used for fining musts as well as white, red ands rosé wines. A
PHYLIA EPL eltavolitja azokat a tanninokat amelyek keseriiséget okoznak, ezzel 1étrehozva a borok tiszteletben tartasa
melletti deritési és érlelési folyamatot. Végiil, valamint az eredetének koszonhetden a PHYLIA EPL "allergén mentes"
derit6 anyag, és igy nem érintett allergén anyag cimkézésével kapcsolatban.

CSOMAGOLAS: 500 g
ADAGOLASI ARANY:5 - 30 g/hl

ADAGI’O

Az ADAGI’O tiszta és pasztorizalt folyékony tojas fehérje kivonat, olyan vords borok deritéséhez hasznaljak, melyeket
horddban érlelik vagy azokhoz melyek polifenolokban gazdagok.

CSOMAGOLAS: 1 |
ADAGOLASI ARANY 3 -5 cl/l

ADAGI’O BIO

Az ADAGI’O BIO mindsitett szerves tiszta tojas fehérje por. Az ADAGI’O BIO megegyez6 miiszaki tulajdonsagokkal
rendelkezik a ADAGI’O termékkel. Kiilonos figyelmet forditottak a tojasfehérje valamennyi természetes tulajdonsagai
megtartasara. Az ADAGI’O BIO vords bioborok deritéséhez ajanlott.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 5 - 10 g/h

OVICOLLE

Az OVICOLLE hagyomanyos deritd szer nagy vords borokhoz pasztdrizalt tojasalbumin por alakban. Az OVICOLLE
lagyitja a tanninban gazdag borokat.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY:5 - 10 g/hl



Bor deritOoszerek

AFFIMENTO

Az AFFIMENTO kiilonleges zselatinbol késziilt voros borok deritéséhez mint a Adagi’o. Ez a termék finoman miikodik
¢s eltavolitja az Osszehuzokat és “allergén mentes”, az ADAGI’O termék alternativaja.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 |

ADAGOLASI ARANY:5 - 15 cl/hl
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COLLE DE POISSON OF

COLLE DE POISSON OF kiilonleges derit6 szer fehér borhoz magas molekula stlybol épiil fel. Ez a termék paratlan fényességet
biztosit nagyon jo érzékszervi eredményekkel.

CSOMAGOLAS:16s 51
ADAGOLASI ARANY: 100 - 200 I/hl

GELATINE N

A GELATINE N megérzi a voros bor tannin strukturjat. Kevesebb tannint hasznal mint a COLLE H a kicsapodashoz
és lehetovét teszi a tannin struktura enyhe gumisodasat. Ezen proteinek 80%-a molekula stlya tébb mint 80 000 dalton.
Nagyon hatékony a deritéshez egyiittesen a OENOGEL 30 szilikon géllel, szintén ajanlott a must flotacioval torténd
préseléséhez.

CSOMAGOLAS 1,5,10 és 20
ADAGOLASI ARANY:5 - 10 cl/hl

COLLE H

Jobban hidralizalt mint a GELATINE N, olyan proteinekkel melyek molekula stlya 50 000 ¢és 75 000 da-ig terjed, a
COLLE H eltavolitja az 6sszehuzo hatast tanninokat.

CSOMAGOLAS:11;51;20 (1000 literes tartalyhoz csomag kérésre)

ADAGOLASI ARANY:2 - 5 clhh
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Bor deritoszerek

IS 15

Az IS 15 hidegen oldodé zselatin80%-o0s protein tartalommal 15 000 dalton molekula sullyal rendelkezik. Nagy
mértékben reaktiv a keserii és 6sszehtizo tanninokra. Az IS 15 ilyen tipust tanninokban gazdag borokhoz ajanlott.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY:6 - 12 g/l

OVIGEL

Az OVIGEL tojasfehérjéhez és zselatinhoz kapcsolodik, deriti és stabilizalja a kdzepes strukturaval rendelkez6 fiatal voros
borokat. Az OVIGEL eltavolitja a keseriiséget bizonyos tanninok kovetkeztében.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 5 - 10 g/hl

COLLOGEL

A COLLOGEL enyhén hidrolizalt zselatinbol és hal kollagénbdl all, fehér bor és rozé bor deritéséhez javasolt. Fehérjéi
részt vesznek oldhatatlan komplexek képzésében, ezéltal biztositva a gyors és hatékony deritést a talderités kockazata
nélkiil, a bor érzékszervi tulajdonsagai meg6rzése mellett..

CSOMAGOLAS 1,565 10 |
ADAGOLASI ARANY: 3 - 10 cl/hl

GELATINE F

A GELATINE F enyhén hirdolizalt, j6I alkalmazkodik a tj flokkulaciés must préselési eljarashoz Ez a termék csekély
aranyban hasznal fel polifenolokat a sz6161ében amely lehetdvé teszi a teljes és gyors flokkulaciot a must tomdrités utan.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 6 - 12 cl/h

OENOGEL 30

Az OENOGEL 30 kovasav-sol-bol késziil. Ez a terméket a zselatin és a hal derit6 szer el6tt kell hozzaadni, el6segiti a
seprd tomoritését, gyorsitja a deritést és elkeriili a talderitést. A tanninokkal ellentétben nem keményiti a fehér bort..

CSOMAGOLAS:1,5,10 és 20 |
ADAGOLASI ARANY: 3 - 10 cl/hl



Az Organic term¢k valasztek

A fogyasztok jelenleg egyre jobban aggodnak az altaluk elfogyasztott termékek mindsége miatt. Ez érvényes a borra és boraszati szektorra is. A bioborra vonatkozd
kereslet megno6tt és a bio bort készitd szol6termelok szama is évrdl évre emelkedik.

Az OENOFRANCE a bioborok ndvekedéséhez szolgaltatasaival €s boraszati termékeivel kivan
hozzajarulni.
Ennek megfelel6en egy igazi BIO megkozelitést vallaltak: Green Care Alliance-t.

Az OENOFRANCE boraszokkal konzultalva vesz részt és ebben a megkozelitésben all kapcsolatban a bio szélével foglalkozo boraszakkal.

1 Egy szakért6 technikai segitséget nyujt, a borokra vonatkozé eurépai 6kologiai eldirasokkal dsszhangban (EU el6irasok 834/2007, 889/2008, 203/2012),
amerikai NOP el6irasok (National Organic Program)

1 Az OENOFRANCE boraszati termékek nagy vélasztéka 6sszhangban az eurdpai és amerikai BIO termék rendeletekkel Ecocert tantsitvannyal
[ rendelkezd boraszati termékskala (VIACTIV BIO, ADAUGI'O BIO és Kordofanban BIO).

)
S
o
o
@)
(7p]
(&)

-

Q)
&
| -
D

=

=
-
(q°)
o]0]
| -

@)

A termék lista a bio borkészitési eldirasok altal engedélyezett (EU biobor szabalyozas
NOP (USA), DEMETER) mindez elérhet6 a weboldalunkon www.oenofrance.com

VIVACTIC BIO

AVIVACTIV BIO mindsitett szerves tapanyag melyet éleszt6khoz és tejsav baktériumokhoz hasznalnak. A VIVACTIV
BIO kiilonleges inaktiv élesztd készitmény amely eredménye bio gazdalkodasbol szarmazo élesztok inaktivva tételébol
szarmazik. A VIVACTIV BIO szerves tipanyag kiegészitd kiilondsen alkalmas bio borok alkoholos és almasavbonto @acnnalai

erjesztésére.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl

ADAGI’O BIO

Az ADAGI'O BIO bio tiszta fojafehérje por. Az Az ADAGIO BIO a ADAGI'O -val megegyezd miiszaki "‘{7’ v ™
tulajdonsagokkal rendelkezik Kiilonos figyelmet forditottak a tojasfehérje osszes természetes tulajdonsagara az Adagio : —
BI1O készitésekor. Az ADAGI’O BIO hasznalata a voros bioborok deritéséhez javasolt.

CSOMAGOLAS: 1 kg @ soriaLan
ADAGOLASI ARANY:5 - 10 g/hl

KORDOFAN BIO

K KORDOFAN BIO mindsitett bio természetes gumiarabikum por Verek akacbol késziilt (illetve Szenegal akacbol). A
sziiret és a feldolgozas feltételei alapjan a KORDOFAN BIO rendkiviil tiszta gumit allit elé és nagyon hatékony a bio
vOros borok kolloidos stabilizacidjaban.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 - 50 g/hl



http://www.oenofrance.com/
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Protein stabilizacio

BENTONITE S

A BENTONITE S nagyon tiszta montmorillonit szarmazékbol késziil. Ezek a natrium bentonitok alacsonyabb adagban
hasznalhatok mint az alap bentonitok, ilyen modon korlatova az érzékszervi jelenségeket.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 25 kg

ADAGOLASI ARANY: 20 - 80 g/hl

PERFORMA

A gyogyszerészeti és kozmetikai iparban hasznélatos legtisztabb természetes bentonitokbol szelektalt PERFORMA egy
nagyon nagy adszorpciods feliiletet hoz létre. Ez a tulajdonsag jelentdsen csokkenti az adagolas aranyt, igy korlatozva
érzékszervi jelenségeket.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 - 30 g/hl

OPTIMA

AzOPTIMA ugy kertilt kialakitasra hogy valaszoljon a fehér és rozé borok stabilizacids kovetelményeire. A bentonitbol
és PVPP-bdl késziilt OPTIMA adszorbealja az instabil fehérjéket, hatékonyan tavolitja el a keserfiséget, mikozben
meg0rzi a rosé borok intenziv szinjavitasat és a sziirhet6ség javitasa mellett segit enyhiteni a vrésborok tanninjait.
CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 5 - 20 g/hl

CRISTADOLCINE EF

A CRISTADOLCINE EF+ proteinek megsziintetésére hasznaljak, fehér, rosé borok deritéséhez 3 kiilonb6z6 bentonit
osszekapcsolodasa mellett. CRISTADOLCINE EF A CRISTADOLCINE EF sulyosan korlatozza a borsepré térfogatat.
30-60 g / hl altalaban elég a instabil fehérjék teljes mennyiségének megsziintetéséhez

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg

ADAGOLASI ARANY: 30 to 100 g/hl



Borko stabilizacio

Hogyan biztositsuk a fehér és rozé borok

borkdstabilitasat tekintettel a kaliumra?

% Cellulézgumi vagy természetes eredet a bordszati kddexnek

megfelel6en

A borkdsav sz616 sav. Nagy mennyiségben termelddik és ez az elv ennek a savnak a természetes forrasa. A kalium a a sz6ldben masik gydakran eléfordulo
elem. Nagyon fontos élettani szerepe van a sz616 érésében valo részvétel. Kovetkezésképpen ez képvisli a fobb dsvanyi anyagokat melyek a mustban és borban
eléfordulnak. Ez a a borkdsav termel6dés €s a nagy mennyiségii kalium jelenléte okozza a kristalyok megjelenését a borban..

Oldatokban a borkdsav kiilonb6z6 kiegyensulyozott formakban talalhaté meg. A borkésav mint olyan, kémiailag értelemben diacid,

harom kiilénb6z6 forméaban fordulhat el6: a borkésav (H2T), bitartarat ion (HT) és tartarat ion (T) forméajaban.
Az egyensuly a kovetkez6képp irhatd le:

HT > - HT- —— 3 T + H

Az egyensulyt a pH szint szabalyozza az oldatokban és a bor pH szintje alapjan valtozik a borkésav kiilonboz6 formainak eloszlasa.

B I
100% - HT — HT g
90% N
80% N\
S 70% \ /
.(‘E; 60% \ N /
2 50w N N/
% 40% \ /\
2 3% pd AN /" N\
E ow / NS \
g Pl
S \
5 o L T ‘
2 25 3 35 4 45 5
pH
L /

A bor pH szintje (altaldban2.9 és 4 koz6tt ), talsulyban van bitartarat ion, mivel a teljes jelenévd borkdsav 40 és 65% -at jelenti. Egyértelmiien latszik, hogy a
T2—tartarét forméajaban fokozatosan talaltak novekvd pH szintet, elérve a borkdsav bor kozel egyharmadat.

A borkésavnak éppen ez a két formaja felelds a bor instabilitasért,a kalium-bitartarat (KHT) és kalcium-tartarat (CAT) kikristalyosodasa forméajaban . Ezek
a kristalyok jelennek meg a borban, mivel ez vizes-alkoholos oldat, amikor a must tisztan vizes oldat..
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Borko stabilizacio

‘ HT  + — » KHT T + Ca ——p CaT ‘
| K D D

Barmilyen megoldas esetében, vizes vagy vizes-alkoholos, a vegyi anyagok rendelkeznek egy "elfogadasi» limitttel. Ez az értéket nevezziik oldhatésagnak
egyik vagy masik fajta oldatban. Ebben az Gsszefliggésben beszélhetiink a S, and S¢,;.10l. Evvel az értékkel 6sszhangban két eset lehetséges..

KHT példa :
M [HT]x[K]<S o = @ KHT teljesen oldhato
B [HT]x[K1>S  =>aKHT kikristélyosodik

Szamos tényezo befolyasolja ezt a kristalyosodasi jelenséget.
I Homérséklet illetve alkohol szint csokkentésekor az érték 5-szorosére csokken.
I Minden egyéb faktor amely néveli a K illetve a HT koncentraciot -

Mint olyan, az alkohol szint névelése az alkoholos erjedés kozben lecsdkkenti a KHT és CaT oldhatdosagat és noveli a pH szintet noveli a bitartarat és tartarat
koncentraciot, hasonléan mint a préselt bor gazdagabb K+-ban mint a folyd bor illetve a pezsgé kiivé egy szinttel kevésbé gazdag. Mindezek a tényezok
befolyast gyakorolnak amikor novelik a folyadék koncentraciot és mint olyan nagyobb esélyt hoznak létre az SKHT et SCaT olhatdosaga folé keriilni és mindez ez a
KHT és CaT kikristalyosodasahoz vezet.

A CaT-re vonatkozoan a SCaT tullépésének valosziniisége kisebb a KHT szamara mert a fennallé kockazata kisebb mint a KHT esetében.. Masrészrél mivel
a bor nem csupan egy vizes alkoholos oldat, mivel szamos kolloidot is tartalmaz, a helyzet kicsit bonyolultabb. A bor ekkor un. tilszaturaltta valik. Ennek
ellenére ez a talszaturacids jelenség nem hatarozatlan és egy adott pillanatban a KHT egyébként kristalyosodik.

Ily moédon kiilonbozd lehetéség all rendelkezésre a borban a borkd sokra vonatkozo stabilizalasara:

I Eltavolitani a felesleges so 5-szorosét (hiitéssel vagy kalium-hidrogén-tartarat beoltdsa nélkiil)

I Megnovelni a tilszaturalt mezot a borban KHT segitségével kolloidos protektorok hozzaadasaval (metaborkdsav, KYOCELL)
Egyéb modszer valasztasa fligg a stabilizalando bor tipusatol, annak osszetételétdl és a rendelkezésre allo berendezésektol.
Minden médszernek megvannak az elényei és hatranyai:

Lehtités alkalmazhato minden bor esetében de ez a pH szint csokkenését okozza és tobb energiat igényel. Ametaborkdsav hasznalata lehetdvé teszi a gyors
készitli borok stabilizalasat de hosszutavon a hidrolizis kevésbé hatékony Végiil is a KYOCELL lehet6vé teszi a fehér és rozé csendes/illetve alap borok
stabilizalasat (amennyiben a szin stabil), azonban nem alkalmazhat6 vords borok esetében.

Mindenesetre, a kezelés hatékonysaganak ellendrzése elengedhetetlen illetve hiitési teszt alkalmazasaval amely leblokkolhatja 5 nap leteltével, és ekkor -
4 ° C hémérsékleten el kell végezni a minicontact tesztet a CHECKSTAB-bal egyiittesen. Ez lehet6vé teszi a bor KHT stabilitds statuszanak meghatarozasat
néhdny percen belil.

g B
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KYOCELL celluloz-gumi (E466) bor stabilizaloként hasznélatos a kalium-bitartaratra vonatkozoan. TR
KYOCELL fabol kivont cellulozbol késziil. A f6 jellemz6éi a viszkozitds, polimerizacids fok és — At
szubsztiticios fok kifejezetten a boraszathoz lett kialakitva. KYOCELL megtalalhatd szemcsés és —‘ 4

folyékony formaban ' o '

CSOMAGOLAS: 1 kg/ 5,20 és 1000 |
ADAGOLASI ARANY: 4 - 10 g/hl/ 8 - 20 cl/hl

BITARTRYL

Ezt a metaborkdsavat az Oenofrance ellen6rzése mellett gyartjak annak érdekében, hogy allandé mindségii termék
legyen. Hatékony borkdsav kicsapodas ellen, a nagyon alacsony reverzibilitas arany biztositja a hossz(i tava

eredményeket
CSOMAGOLAS: 500 g és 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 10 g/hl

STABILISANT OF

Gumiarabikummal egyiitt hasznalva a metaborkésav STABILISANT OF megel6zi a kolloid problémakat és a bitartarat
lerakodasokat a borban. E két hatéanyag keveréke hasznalatra kész.

CSOMAGOLAS: 500 g és 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 - 15 g/hl

BITARTRATE DE POTASSIUM

BITARTRATE DE POTASSIUM (E 336), még mindig Gigy emlegetik mint bork§ krém, vagy kalium-borkdsav melyet a
bor hideg kezeléséhez hasznaljak. 400 g / hl alkalmazott adagolassal, a borkdsav sok kikristalyositasi magjaként szolgal.
A kikristalyosodas igy gyorsabb és alaposabb.

CSOMAGOLAS: 5 és 25 kg

ADAGOLASI ARANY: 50 - 200 g/hl



Melyik gumiarabikumot kell hasznalni a bor

kerekségének javitasahoz

anélkil hogy karositand szlirés?
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Mi hatarozza meg a gumi aradbikum mindségét? A kémiai
Osszetétele:

A gumiardbikum Osszetett és szertedgazo poliszacharid. Arabinogalaktan régidk alkotjak fehérje lanchoz kapcsolodva (lasd 1. 4bra). Ez a szerkezet két
részb6l all a térben: poliszacharidok alkotjak a hidrofil komplexet és a fehérje rész alkotja a hidroféb komplexet (1asd 2. abrat)..

N
Poliszaharid frakcié >
SAL Arabinogalaktan -
\ protein
A!A Protein lanc
1-
A 5%
GAL < ARA
> >
MeGizA GAL G*LL G*L
ARA GAL A:A -+ -+
<- -
A*A G*L GAL GLA R*A
> - - - > > > >
> E -+ > -+
ARA ARA GAL ARA GLA
* ARA *
GAL GAL GAL > GAL GAL GAL GAL
GAL ARA GAL ARA 4 ARA GAL ARA
N GLA At GLA v v
GLA GAL GLEA
-

RHA 1. dbra: Guemargbikum sematikus abrazolasa a “Wattle
RHA ARA GAL Blossom Modell” alapjan” (Fincher és munkatarsai 1983)

ARA

GAL

hidrofil poliszahgrid

L 2. 4bra:A gumiarabikum harom dimenzios dbrazolasa Randal és munkatarsai szerint _/
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Kolloid stabilizacio

Néhany ponttal kell foglalkozni a gumiarabikum szerkezetével és tulajdonsagaival kapcsolatban,azonban ugy tiinik hogy protein résznek nagyon fontos
szerepe van a bor szinének stabilizalasaban. A gumi protein tartalma valtozatos. A gumi verek akacbol szarmazik amely gazdagabb proteinban ezért kivalé
stabilizalasi kapacitast biztosit. Jellegzetes nitrogén szintje 0,25% és 0,4% (m / m), mig a seyal akacbol szarmazd gumi jellemz6 nitrogén szintje 0,10% és
0,2% (m/ m).

Mint olyan a verek akacfabol szarmaz6 KORDOFAN nagyon tiszta és j6 minéségli gumiarabikum. Lehet6vé teszi minden vords és rozé bor hatékony és
fenntarthato szin stabilizalizalasat.

A gumiarabikum termek valaszték bemutatasa:

A folyékony gumiarabikum min6sége hasonloképpen a gyartasi folyamat soran megtett ovintézkedésekbdl szarmazik. Az oldat amennyire lehet vilagos és
tiszta legyen hogy ne befolyasolja a bor tulajdonsagait, és ne zavarja a szlirési eljaras 1épéseit. A GOMME SR kifejezetten rozé borokhoz lett kifejlesztve a
szinstabilizacio és bor kerekség javitasa érdekében. A kiilonleges ultrasziirési 1épések a gumit kiilondsen vilagossa és tisztava teszik. Belsd tulajdonsagai és
ezen a jellemz6i mellett ez a gumi nem gyakorol hatast a szirésre.

A GOMME SR hatasa a roz¢é borok kerekségének javitasara:

N
A GOMME SR hatasa a sziirésre
CLOGGING INDEX
Ultrasztiirt GOMME SR nincs hatassal a
Control (rosé wine vintage 2007) 4 lerakodasi indexre *
GOMME SR 10 cl/hl 2
* nincs lerakodas a borban: lerakodasi
GOMME SR 25 cL/hL 2 index < 15
GOMME SR 40 cL/hL 6
L )
s N
Kostolas 6sszehasonlitva a provencei rozé bort aromek
ugyanazzal a borral 40 cL/hL. GOMME SR-t
hozzaadva:
kesertiség édesség
» T6bb aroma és frissesség
* Fokozott édesség 1
» Kevesebb keménység
— -— fanyarsag nehézség
kontroll kontroll + GOMME SR 40
L J
Freshness
. B
Adagolas hatdsa: GOMME SR hatdsa Provencebol szarmazo rozé bor kostolasakor
Osszesitett rangsorolas
18
16 GOMME X-nek nincs jelentés hatasa kostolaskor. GOMME SR 40 cl / hl
14 adagolas mellett a zsliri altal elényben részesitett gumi (Osszesitetten
12 legalacsonyabb rangsor )
10
8
6
4
2
0
| | | | [
Control - GoMME SR GOMME SR GOMME SR GOMME X

. 10cl/h 25 cl/hl 40 cl’h )
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Kolloid stabilizaci6

ARABINA

Az ARABINA folyékony seyal akdc gumiarabikumot stabil makromolekuldk alkotjak, amelyek ellenstlyozzak a
zavarossag kialakulasat a borban. Az ARABINA csokkenti a voros és rozé borokban a szinanyag kivalas, a kalium-
bitartarat és a vas torés kockazatat.

Az ARABINA garantélja a biztonsagos bor palackozast biztositva a kivalas mérsékelt kockazatat.
CSOMAGOLAS: 1,5,10 és 20 |
ADAGOLASI ARANY: 5 ¢és 10 cl/hl

KORDOFAN

A KORDOFAN verek akacbol kinyert folyékony gumiarabikum. A neve, KORDOFAN az Afrikdban a gumiarabikum
tisztasagardl hires régiora utal. Ez a kolloid véd$ ellenstlyozza a zavarossag megjelenését és a kolloid jellegii tiledéket
a borban. Eredete és minésége alapjan a KORDOFAN figyelemre mélto stabilizal6 tulajdonsagokkal rendelkezik minden
tipust bor szamara.

CSOMAGOLAS: 1,5,10,20 és 120 1, 1000 1 tarolo tartaly kérésre all rendelkezésre

ADAGOLASI ARANY: 2,5 - 5 cl/h

KORDOFAN BIO

A KORDOFAN BIO természetes bio gumiarabikum por verek akacbol (illetve szenegal akacbol) késziil. A KORDOFAN
BIO betakaritasi és a gyartasi feltételei, rendkiviil tiszta gumit allitanak el6 mely nagyon hatékony, a bio vorosborok a
kolloid stabilizalasahoz.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 - 50 g/hl



Kolloid stabilizacio
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GOMME SR gumiarabikumot ultra-sziirt folyadék formaban csak palackozas el6tt az eltomddés kockazata nélkiil kell
adagolni. Bor stabilizalasara hasznalatos tekintettel a csapadékra és zavarosodasra, €z a gumi bebizonyitja hogyan
tavolitja el a durvasagot ugyanakkor egy kis édességet is nyujtva.

CSOMAGOLAS: 5 és 20 1, 1000 1 tarold tartaly kérésre all rendelkezésre

ADAGOLASI ARANY: 10 - 40 cl/hl

INSTANT GUM

Az INSTANT GUM por gumiarabikum amely Verek akacfabol késziil. Azonnal 0ld6do, miikddését megkonnyiti hogy
a folyékony gumival ellentétben nincs kozbenSO,termel6dés. Az INSTANT GUM kockazatot jelentd palack csapadék
veszélyt mutaté minden tipust bort stabilizal.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 - 20 g/hl

STABICOLOR

STABICOLOR komplex stabilizacids termék Verek akacfa gumiardbikumbol és citromsavbol all. Mint olyan a
STABICOLOR védelmet nyujt a vorosboroknak fizikai kémiai problémaék: vas, réz és fehérje torés és szinezbanyag
iiledék ellen.

CSOMAGOLAS: 1 kg
ADAGOLASI ARANY: 10 - 20 g/h

KERES,\II(IEDELMI BOR POZICIONALASA | KONCENTRACIO | (o vep EREDET SZINSTABILITAS KEREKSEG B?gcgss::TBg‘R'éTsAS
EV (g HATAS HATAS HATAS
ARABINA minden bor 290 1100 Seyal [ ] [ ) [ )
KORDOFAN minden bor 290 1100 Verek 900 [ ) [ )
KORDOFAN BIO bioborok Verek 900 [ ) [ )
INSTANT GUM minden bor Verek 000 ® ®
GOMME SR minden bor 200 1100 Seyal ® o0 ®
STABICOLOR minden bor . c?{gf:sav PP PP
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ACIDE TARTRIQUE

Az ACIDE TARTRIQUE savnoveld szer mustokhoz és borokhoz.Cement tartdlyok eléréséhez is hasznalatos. A savnovelés
csak bizonyos sz6l6termeld teriileteken engedélyezett az Eurdpai Unioban. Elméletileg a 100 g / hl borkésav néveli
savtartalmat, kifejezve H,SO,, 0,65 g / 1 mennyiséghez. A gyakorlatban a valtozo hozam alacsonyabb.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg

ADAGOLASI ARANY: mustokhoz és borokhoz: 150 g/hl (maximalis megengedett szint):borhoz: 250 g/hl (maximalis
megengedett szint)
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ACIDE D-L MALIQUE

Az Eurépai Unioén beliil, az ACIDE D-L MACTIQUE savasité mustokhoz és borokhoz adasa 2009. augusztus 1-jétél
rendszeresitett. Ez a gyakorlat a sz6l6termeszt6 régiok szabalyozasaval 6sszhangban torténik; A felhasznalok kotelesek

&

nyilvantartast vezetni.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 25 kg

ADAGOLASI ARANY: mustokhoz és borokhoz: 1.3 g/l (maximalis megengedett szint);borhoz: 2.3 g/l (maximalis
megengedett szint)

ACIDE LACTIQUE

Az Eurdpai Unioén beliil, az ACIDE LACTIQUE savasité mustokhoz és borokhoz adasa 2009. augusztus 1-jétdl
rendszeresitett. Ez a gyakorlat a sz6l6termeszté régiok szabalyozasaval 6sszhangban torténik.
CSOMAGOLAS: 5 és 25 kg

ADAGOLASI ARANY: musthoz vagy sz616hoz: 1.8 g/l (maximalis megengedett szint); borhoz: 3 g/l (maximalis
megengedett szint)

ACIDE CITRIQUE

Az ACIDE CITRIQUE megakadalyozza a vas torést fehér és rozé borokban nem igényelve kalium-ferrocianid kezelést.
Mint olyan az ACIDE CITRIQUE oldhat6 komplex forméjaban nyujt segitséget a citrat-anion és a vas kozott.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 25 kg
ADAGOLASI ARANY: borhoz: 1 g/l (maximalis megengedett szint)



Savtartalom javito szerek

DESACID

A savtalanitds akkor érdekes a «kettés s6» mddszerrel, amikor az almasav tartalom meghaladja a borkésav szintet Ez
kettds s6 forméajaban kiiszoboli ki az almasavat a borkdsav borban talalhatd tartalma aranyaban. Ezt a miiveletet
kiilonleges termékek hasznalataval kell elvégezni, igy mint a DESACID, kalcium-karbonat gyenge csapadék
formajaban.

CSOMAGOLAS: 5 és 20 kg

ADAGOLASI ARANY: a kivant savesokkentéssel Gsszhangban (lasd a miiszaki adatlapot)

BICARBONATE DE POTASSIUM

S Savtartalomjavjto szerek

Savmegkotészerként a BICARBONATE DE POTASSIUM kicsapja az oldhatatlan sot. A savesokkentés nem
engedélyezett az dsszes sz6l6termesztési régidban.

CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg
ADAGOLASI ARANY: 1 g/l (maximalis megengedett szint)

CARBONATE DE CALCIUM

A CARBONATE DE CALCIUM savmegkotd szert borkésavval hasznalva, az oldhatatlan sot kicsapja. A savesokkentés nem
engedélyezett az dsszes sz6l6termesztési régidban.

CSOMAGOLAS: 1 és 25 kg
ADAGOLASI ARANY: a kivant savesokkentéssel dsszhangban (lasd a miiszaki adatlapot)
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METABISULFITE DE POTASSIUM
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A kalium metabiszulfid antiszeptikus, antioxidaz és antioxidans tulajdonsagai lehet6vé teszik a mustok és borok
kéntelenitését. Ez a termék 52 - 55%-ot szabadit fel az SO,sulyabol.

CSOMAGOLAS 1 és 25 kg
ADAGOLAST ARANY: kivant SO, adagols alapjan (lasd a miiszaki adatlapot)

EQUATION G

Kén kiegészitésként hasznalatos mustokhoz és borokhoz, kalium metabiszulfit habz6 granulatum, az EQUATION 2G
illetve 5G , 2 vagy 5 g tiszta SO,-t hatiroz meg.

CSOMAGOLAS: EQUATION 2G, 40 tasak; EQUATION 5G, 25 tasak
ADAGOLASI ARANY: kivant SO, adagolas alapjan (lasd a miiszaki adatlapot)

BISULFITE DE POTASSIUM

Mustok és borok kénezéséhez hasznalatos, ezek a megoldasok kalium biszulfidot tartalmaznak, 70, 80, 100, 150, és 180
gramm SO,/l forméjéban. (vegyjele KHSO,).

CSOMAGOLAS 1L,51,10 és 20 1. (1000 I tarolo tartaly kérésre all rendelkezésre).

ADAGOLAST ARANY: kivant SO, adagolés alapjan(lasd a miiszaki adatlapot)
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BISULFITE D’ AMMONIUM

A diammonium biszulfid nem csak SO, -t nytjt a termésnek, hanem ammonium-nitrogént is, amely az erjesztés sikeres
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végrehajtasahoz sziikséges. 3 kategoria all rendelkezésre az Oenofrance termék valasztékon beliil, amely 100, 150 vagy
400 g/ | SO,ammonium-biszulfit formajaban (NH,HSO,).

CSOMAGOLAS:11,51,10 1 és 20 1. (1000 1 tarolé tartaly kérésre all rendelkezésre).

ADAGOLAST ARANY A kivant adagolas alapjan.(lasd a miiszaki adatlapot)

PASTEURIL/PASTEURIL FLASH

Stabilabb, mint az SO,, a PASTEURIL kalium anhydrosulfitot és ellaginsav tanninokat tartalmaz. Borral valo
érintkezéskor SO,.szabadul fel. A tanninok elkeriilik a SO, a légkorbe torténo felszabadulasat, és szinergikusan hatnak a
mikroorganizmusokkal szemben. Ez az erételjes tartositoszer elkeriil minden befecskendezést és a masodlagos
fermentaciot. A PASTEURIL hasonloképpen elérheté egy ugynevezett PASTEURIL FLASH pezsgdgranulatum
forméajaban Ez a forma javitja a folyadék Kiterjedését a tartalyban.

CSOMAGOLAS: 500 g
ADAGOLASI ARANY:5 - 20 g/hl

SORBYL

A SORBYL (kalium-szorbat) gombaellenes vegyiilet, amely gatolja az alkoholos és virag élesztok fejlédését. Szabad
SO,jelenlétében minden esetben hasznalatos.

CSOMAGOLAS: 500 g és 1 kg
ADAGOLAST ARANY: 20 - 25 g/hl
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Specialis kezelesek

POLYEX PVPP

A POLYEX PVPP egy mindségi PVPP a BASF (italgyartas szakértd) altal gyartott. A PVPP elnyeli a fenolos
vegylileteket oxidalodas és polimerizalddas révén.

CSOMAGOLAS: 1,5 és 20 kg

ADAGOLASI ARANY: 20 - 80 g/h

DELICARBONE GRAINS

Ezek az aktiv szenek a mustok és fehér bor elvalasztasahoz hasznalatosak. mindkett6 novényi eredetii, és az élelmiszeripari
hasznalattal 6sszhangban vannak. Az els6 granulatum formajaban, a masodik por alakban 4ll rendelkezésre.
CSOMAGOLAS: 1 és 5 kg
ADAGOLASI ARANY: 100 g/hl (maximalis megengedett szint)

CHARBON GOTA

Ez a mezopordzus szén nagyon hatékonyan sziinteteti meg a mikotoxinokat, ugy mint az ochratoxine A-t, illetve
csokkenti a geozmin tartalmat , amely egy foldes vagy gomba izt adja a bornak.

CSOMAGOLAS: 2,5 és 10 kg
ADAGOLASI ARANY: 20 - 40 g/hl



Specialis kezelesek

MERCAPTOL

A MERCAPTOL kezeli redukcot.Ez az oldat réz szulfattal stabilizalt, kikiiszob6li a redukciot a hidrogén-szulfid vagy
illékony tiolok jelenléte miatt. A réz szulfidok csapadékot képeznek, és ekkor kell azokat eltavolitani a borbol.

CSOMAGOLAS: 1 és 51
ADAGOLASI ARANY: 0,3 - 1,5 cl/hl

ACIDE ASCORBIQUE

Az ACIDE ASCORBIQUE korlatozza az enzimatikus oxidacié hatéasait. Sziiret alkalmaval vagy fehér mustokhoz,
palackozas el6tt hasznalatos, befejezi az SO2 miiveletet, ezaltal lehetdvé téve az adagok csokkentését. Javitja a bor
gyimolesosségének és frissességének megdrzését.

CSOMAGOLAS: 250 g,500 g, 1 kg és 25 kg
ADAGOLASI ARANY:5 - 15 g/hl

REDOXINE

Aszkorbinsavat és a citromsavat tartalmaz, a Redoxine védi bort minden oxidativ jelenséggel szemben tovabba a vas
torés megel6zésében. A REDOXINE felfrissiti a bort.

CSOMAGOLAS: 20 g/hl

ADAGOLASI ARANY:500 g és 1 kg
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Boraszati termekek alap- ¢s habzo
borokhoz

BOLTANE CERCLE AND COLVITE CERCLE

A BOLTANE CERCLE és COLVITE CERCLE két, egymast kiegészité termék, kifejzetten bazis borok masodlagos
erjesztéséhez torténd deritéséhez bevizsgalva. BOLTANE CERCLE ellagsav tanninokbol és egy deritési adalékanyagbol
all, nagyon illeszkedik a COLVITE CERCLE -hoz, nagyon kevés hidrolizalt zselatinb6l kinyert deritéanyagaként.

CSOMAGOLAS: 1 1,51,10 I és 20 1.1000 1 tarold tartaly kérésre.

ADAGOLASI ARANY: 4 - 10 cl/hl

ACTIVATEUR BOLAND

ACTIVATEUR BOLAND masodlagos erjesztéshez fejlesztették ki. Ez biztositja azokat tdpanyagokat és a ndvekedési
tényezéket melyek élesztdgombak nehéz kozegben torténd szaporodasahoz sziikségesek. Az ammonium-nitrogénnek
diammonium foszfat formajaban megvan az az elénye, hogy nem befolyasolja a bor pH-értékét.

CSOMAGOLAS: 1 kg

ADAGOLASI ARANY: 10 g/hl

COLLE 2

Tirazs anyag por és folyékony formaban all rendelkezésre, egyetlen termékben egyesitve a tartalmazott adalékanyagok
tulajdonsagait: a bentonit és a foképpen a kalium alignat kiilonleges tulajdonsagait. A kivételes keverési sebesség és a
figyelemre mélté bor tisztasig kiilonosen alkalmassa teszi a COLLE 2 adalékanyagot f6képpen automatizalt keverés
melletti hasznalatra.

CSOMAGOLAS:11,51,10 1 és 20 |
ADAGOLASI ARANY: 6 - 10 cl/hl

ARGITIRAGE

A legtisztabb montmorrilonitokbol késziilt hagyomanyos fejtéskori keveréshez, az ARGITIRAGE egyszerli és
konnyen hasznalhato tirazs adalékanyag. Por és folyékony formaban all rendelkezésre.

CSOMAGOLAS: 1 kg por csomagolas - 1 | és 10 | tartaly

ADAGOLASI ARANY: 6 - 8 cl/hl



Boraszati termekek alap- ¢s habzo
borokhoz

BOLTANE TIRAGE

BOLTANE TIRAGE ellaginsav tannin készitmény kifejezetten pezsgé palackozashoz (tirazs). Adalékanyagokhoz
kapcsoloédva megkonnyiti a keverést és javitja a szediment leiilepedését a palackban.

CSOMAGOLAS: 1 kg por csomagolas - 1, 5, 10 ¢és 20 | tartaly
ADAGOLASI ARANY: 6 - 8 cl/hl

BOLTANE TIRAGE EXPORT

BOLTANE TIRAGE EXPORT ellaginsav tannin készitmény, amely javitja a kotési id6, és egy rugalmasabb tiledéket
biztosit a palackban. A tirdzs adalékanyagok fontos kiegészitéje.

CSOMAGOLAS:11és 201
ADAGOLASI ARANY:1 - 1,5 cl/hl
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MERCAPTOL BOLAND

MERCAPTOL BOLAND réz-szulfat alapa megoldas, amely a pezsgé palackozas soran (tirazs) keriil bevezetésre,
megeldzi és eltavolitja az iz redukcidt.

CSOMAGOLAS:11;51¢s 101
ADAGOLASI ARANY: 0,5 - 2 cl/hl




C)ENF%ANC)E

79, av. A.A. Thévenet - CS 110
51530 MAGENTA - FRANCE
Phone: + 33 3 26 51 29 30 - Fax: + 33 3 26 51 87 40 www.sofralab.com

v = SOFRALAB

www.oenofrance.com



http://www.sofralab.com/
http://www.oenofrance.com/

